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for a hospitality-use
"At least one copy of this manual should be kept in a location available at all times to
maintenance and�PDQDJHPHQW�VWDႇ��

IMPORTANT SAFEGUARDS
When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed, including the following:
���� 5HDG�DOO�,QVWUXFWLRQV�
���� 'R�QRW�WRXFK�KRW�VXUIDFHV��8VH�KDQGOHV�RU�NQREV�
���� 7R�SURWHFW�DJDLQVW�¿UH��HOHFWULF�VKRFN�DQG�LQMXU\�WR�SHUVRQV�GR�QRW�LPPHUVH�FRUG��SOXJV��RU��VWDWH�VSHFL¿F�SDUW
 or parts in�TXHVWLRQ��LQ�ZDWHU�RU�RWKHU�OLTXLG�
���� &ORVH�VXSHUYLVLRQ�LV�QHFHVVDU\�ZKHQ�DQ\�DSSOLDQFH�LV�XVHG�E\�RU�QHDU�FKLOGUHQ�
���� 8QSOXJ�IURP�RXWOHW�ZKHQ�QRW�LQ�XVH�DQG�EHIRUH�FOHDQLQJ��$OORZ�WR�FRRO�EHIRUH�SXWWLQJ�RQ�RU�WDNLQJ�Rႇ�SDUWV��DQG
 before cleaning�WKH�DSSOLDQFH�
���� 'R�QRW operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance malfunctions, or has been
 damaged in�DQ\�PDQQHU��5HWXUQ�DSSOLDQFH�WR�WKH�QHDUHVW�DXWKRUL]HG�VHUYLFH�IDFLOLW\�IRU�H[DPLQDWLRQ��UHSDLU�RU
� DGMXVWPHQW�
���� 7KH�XVH�RI�DFFHVVRU\�DWWDFKPHQWV�QRW�UHFRPPHQGHG�E\�WKH�DSSOLDQFH�PDQXIDFWXUHU�PD\�UHVXOW�LQ�¿UH��HOHFWULF
 shock or�LQMXU\�WR�SHUVRQV�
���� 'R�QRW�XVH�RXWGRRUV��WKLV�LWHP�PD\�EH�RPLWWHG�LI�WKH�SURGXFW�LV�VSHFL¿FDOO\�GHVLJQHG�IRU�RXWGRRU�XVH��
9��� 'R�QRW�OHW�FRUG�KDQJ�RYHU�HGJH�RI�WDEOH�RU�FRXQWHU��RU�WRXFK�KRW�VXUIDFHV�
�����'R�QRW�SODFH�RQ�RU�QHDU�D�KRW�JDV�RU�HOHFWULF�EXUQHU��RU�LQ�D�KHDWHG�RYHQ�
�����$OZD\V�DWWDFK�SOXJ�WR�DSSOLDQFH�¿UVW��WKHQ�SOXJ�FRUG�LQWR�WKH�ZDOO�RXWOHW��7R�GLVFRQQHFW��WXUQ�DQ\�FRQWURO�WR
� �Rႇ���WKHQ�UHPRYH�SOXJ�IURP�ZDOO�RXWOHW�
�����'R�QRW�XVH�DSSOLDQFH�IRU�RWKHU�WKDQ�LQWHQGHG�XVH�
SAVE THESE INSTRUCTIONS

Translation of the original instructions

......................................................

pour usage dans un cadre hôtelier
« Au moins une copie de ce manuel doit être conservée à un endroit disponible à tout moment pour le
personnel de maintenance et�GH�GLUHFWLRQ��ª

PROTECTIONS IMPORTANTES
Lors de l'utilisation d'appareils électriques, suivre des précautions de sécurité de base, y compris les suivantes :
���� /LUH�WRXWHV les�LQVWUXFWLRQV�
���� 1H�SDV�WRXFKHU�OHV�VXUIDFHV�FKDXGHV��8WLOLVHU�OHV�PDQFKHV�RX�OHV�SRLJQpHV�
���� 3RXU�YRXV protéger�FRQWUH�OH�IHX��OHV�FKRFV�pOHFWULTXHV�HW�OHV�EOHVVXUHV��QH�SDV�LPPHUJHU�OH�FRUGRQ��OHV�¿FKHV�

RX��LQGLTXHU�OD�RX�OHV�SLqFHV�VSpFL¿TXHV�HQ�TXHVWLRQ��GDQV�O
HDX�RX�WRXW�DXWUH�OLTXLGH�
���� 8QH�VXUYHLOODQFH étroite�HVW�QpFHVVDLUH�ORUVTX
XQ�DSSDUHLO�HVW�XWLOLVp�SDU�RX�j�SUR[LPLWp�G
HQIDQWV�
���� 'pEUDQFKHU�O
DSSDUHLO de�OD�SULVH�GH�FRXUDQW�ORUVTX
LO�Q
HVW�SDV�XWLOLVp�HW�DYDQW�OH�QHWWR\DJH��Le laisser refroidir 

DYDQW�GH�PHWWUH�RX�GH�UHWLUHU�GHV�SLqFHV��HW�avant de nettoyer�O
DSSDUHLO�
���� 1H�SDV�XWLOLVHU�XQ�DSSDUHLO� VL�VRQ�FRUGRQ�RX�VD�¿FKH�HVW�HQGRPPDJp�H��RX�DSUqV�XQ�G\VIRQFWLRQQHPHQW�GH�

l'appareil, ou s'il a été HQGRPPDJp� 5HWRXUQHU�O
DSSDUHLO�DX�FHQWUH�GH�VHUYLFH�DJUpp�OH�SOXV�SURFKH�SRXU�H[DPHQ��
réparation ou UpJODJH�

���� /
XWLOLVDWLRQ�G
DFFHVVRLUHV non recommandés par le fabricant de l'appareil peut entraîner un incendie, un choc 
électrique ou�GHV�EOHVVXUHV�

���� 1H�SDV�XWLOLVHU�O
DSSDUHLO�j�O
H[WpULHXU��FHWWH�PHVXUH�SHXW�rWUH�RPLVH�VL�OH�SURGXLW�HVW�VSpFLDOHPHQW�FRQoX�SRXU�rWUH�
XWLOLVp�j�O
H[WpULHXU��

9��� 1H�SDV�ODLVVHU�OH�FRUGRQ�SHQGUH�VXU�OH�ERUG�G
XQH�WDEOH�RX�G
XQ�FRPSWRLU��RX�WRXFKHU�GHV�VXUIDFHV�FKDXGHV�
�����1H�SDV�SODFHU�O
DSSDUHLO�VXU�RX�SUqV�G
XQ�EU�OHXU�pOHFWULTXH�RX�j�JD]�FKDXG��QL�GDQV�XQ�IRXU�FKDXႇp�
����� 7RXMRXUV�EUDQFKHU�OD�¿FKH�j�O
DSSDUHLO�G
DERUG��SXLV�EUDQFKHU�OH�FRUGRQ�GDQV�OD�SULVH�PXUDOH��3RXU�GpEUDQFKHU�

l'appareil, placer toutes les commandes sur ©�Rႇ�ª��SXLV�GpEUDQFKHU�OD�¿FKH�GH�OD�SULVH�PXUDOH�
�����1H�SDV�XWLOLVHU�O
DSSDUHLO�SRXU�XQH�XWLOLVDWLRQ�DXWUH�TXH�FHOOH�LQGLTXpH�
CONSERVER CES INSTRUCTIONS

Traduction du manuel d’origine

......................................................Français
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III

EN FRLEGEND

1 Main switch 
2 Cup tray
3 Hot-water-dispensing push button
4 Hot-water pipe (nozzle)
5 Water tank
6 Basin
7 Pump pressure gauge
8 Steam adjustment lever 
9 Orientable steam pipe (nozzle)
��� &RႇHH�GLVSHQVLQJ�NH\V�
11 Display
12 Autosteam: "hot” milk key 
13 Autosteam: "frothed” milk key
14 Autosteam steam pipe (nozzle)

LÉGENDE

1 Interrupteur principal
2 Plateau repose-tasses
3 Bouton distribution eau chaude
4 Buse eau chaude
5 Réservoir eau
6 Bac
7 Manomètre pompe
8 Levier réglages vapeur
9 Buse vapeur orientable
10 Touches distribution café 
��� $ႈFKDJH�
12 Autosteam : touche lait « chaud »
13 Autosteam : touche lait « monté »
14 Buse vapeur Autosteam
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377 (14.8)

549 (21.6)

517 (20.4)

Weight
Kg 

pounds 
35
77

PED / DESP

Pmax

[ bar ]
[ psi ]

Tmax

[ °C ]
[ °F ]

Type of machine
Type de machine

1 unit
1 groupe

 Fluid - Fluide Capacity - Capacité   [ L ]  

Service boiler
Chaudière

2

29

133

271
water/steam
eau/vapeur 2.5

 Heat exchanger
Échangeur de chaleur

12

174

133

271
water
eau

0.60
x 1
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IV



Symbols - Symboles 

Generic warning - Avertissement générique

WARNING: Electrical Hazard - ATTENTION: danger électrique
 

WARNING: Trapping Hazard, Take Care with Hands - ATTENTION: danger d'écrasement des mains 

WARNING: Hot surface - ATTENTION: Surface chaude

Environmental protection - Sauvegarde de l’environnement

7Kese pages in tKe manual aUe to be used b\ qualified, autKoUi]ed tecKnical staႇ.
&es pages du manuel sont UéseUYés au peUsonnel tecKnique qualifié et autoUisé.

These pages of the manual are for the use of the worker operating the machine.
Ces pages du manuel sont destinées à l'opérateur.
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1. General Rules

Please read the warnings and rules in this User’s Manual carefully before using 
or handling the machine in any way because they provide important information 
regarding safety and hygiene when operating the machine.
Keep this booklet handy for easy reference.

• 7KH�DSSOLDQFH�ZDV�GHVLJQHG�VROHO\�IRU�SUHSDULQJ�HVSUHVVR�FRႇHH�DQG�KRW�EHYHUDJHV�XVLQJ�KRW�
ZDWHU�RU�VWHDP��DQG�IRU�ZDUPLQJ�FXSV��$Q\�RWKHU�XVH�LV�FRQVLGHUHG�LUUHJXODU�

• 7KLV�DSSOLDQFH�LV�GHVLJQHG�IRU�XVH�LQ�SURIHVVLRQDO�DQG�RU�VXSHUYLVHG�RU�VLPLODU�DSSOLFDWLRQV�VXFK�
as:  
��FDQWHHQ�DUHDV�IRU�FRPSDQ\�SHUVRQQHO�LQ�VKRSV��RႈFHV�DQG�RWKHU�ZRUN�HQYLURQPHQWV� 
��FXVWRPHUV�LQ�KRWHOV��PRWHOV��EHG�DQG�EUHDNIDVWV�DQG�RWKHU�HQYLURQPHQWV�RI�D�UHVLGHQWLDO�NLQG�

• 7KLV�DSSOLDQFH�LV�QRW�GHVLJQHG�WR�EH�XVHG�E\�SHRSOH��LQFOXGLQJ�FKLOGUHQ��ZLWK�UHGXFHG�SK\VLFDO��
VHQVRU\� RU� PHQWDO� FDSDELOLWLHV�� RU� ODFN� RI� H[SHULHQFH� DQG� NQRZOHGJH�� H[FHSW� LQ� WKH� FDVH� RI�
VXSHUYLVLRQ�RU�LQVWUXFWLRQ�RQ�XVH�RI�WKH�DSSOLDQFH�E\�D�SHUVRQ�UHVSRQVLEOH�IRU�WKHLU�VDIHW\��
&KLOGUHQ�PXVW�EH�VXSHUYLVHG�DW�DOO�WLPHV�WR�HQVXUH�WKDW�WKH\�GR�QRW�SOD\�ZLWK�WKH�PDFKLQH�
8VH�E\�PLQRUV��ZLWK�RU�ZLWKRXW�DGXOW�VXSHUYLVLRQ��PXVW�QRW�FRQWUDYHQH�ORFDO�HPSOR\PHQW�ODZV�

• 1HYHU�OHDYH�WKH�DSSOLDQFH�XQDWWHQGHG��ZKLOH�LW�LV�LQ�XVH.  

• 7KH�DSSOLDQFH�PXVW�QRW�EH�XVHG�RXWGRRUV�
• ,I� WKH�DSSOLDQFH� LV�VWRUHG� LQ� URRPV�ZKHUH� WKH� WHPSHUDWXUH�FDQ�GURS�EHORZ� WKH� IUHH]LQJ�SRLQW��

HPSW\�WKH�ERLOHU�DQG�ZDWHU�FLUFXLW�WXEHV�
• 'R�QRW�H[SRVH�WKH�DSSOLDQFH�WR�DWPRVSKHULF�DJHQWV��UDLQ��VXQ��DQG�FROG��
• 'R�QRW�FOHDQ�WKH�DSSOLDQFH�ZLWK�MHWV�RI�ZDWHU�
• 1RLVH��WKH�PDFKLQH�GRHV�QRW�H[FHHG����G%.

• ,I� WKH� SRZHU�VXSSO\� FRUG� LV� GDPDJHG�� LW� FDQ� RQO\� EH� UHSODFHG� E\� TXDOL¿HG� DQG� DXWKRUL]HG�
WHFKQLFLDQV�

• ,I�WKH�PDFKLQH�LV�XVHG�LPSURSHUO\�RU�IRU�SXUSRVHV�RWKHU�WKDQ�WKRVH�GHVFULEHG�DERYH��LW�FDQ�EH�D�
VRXUFH�RI�GDQJHU��7KH�PDQXIDFWXUHU�ZLOO�QRW�EH�KHOG�UHVSRQVLEOH�IRU�GDPDJHV�FDXVHG�E\�LPSURSHU�
XVH�RI�WKH�DSSOLDQFH�
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2.1   Transport and handling



Packaging
• 7KH�PDFKLQH� LV�GHOLYHUHG� LQ�D� UREXVW�FDUGERDUG�SDFNDJH��ZLWK�DSSURSULDWH� LQWHUQDO�SURWHFWLRQ�� 

7KH�SDFNDJH�IHDWXUHV�WKH�VWDQGDUG�V\PEROV�LQGLFDWLQJ�UXOHV�WR�EH�IROORZHG�ZKHQ�KDQGOLQJ�DQG�
VWRULQJ�WKH�DSSOLDQFH�

• 7UDQVSRUW� PXVW� EH� FDUULHG� RXW� DFFRUGLQJ� WR� WKH� LQVWUXFWLRQV� RQ� WKH� SDFNDJH�� KDQGOLQJ� ZLWK�
DSSURSULDWH�FDXWLRQ�DQG�DYRLGLQJ�LPSDFW�RI�DQ\�W\SH�����

• 'R�QRW�H[SRVH�WKH�PDFKLQH�WR�DWPRVSKHULF�DJHQWV��UDLQ��VXQ��DQG�FROG��

Checks on receipt
• 2Q�UHFHLSW�RI�WKH�DSSOLDQFH��FDUHIXOO\�FKHFN�DOO�WUDQVSRUW�GRFXPHQWDWLRQ�LV�FRUUHFW��DJDLQVW�ODEHO�

RQ�SDFNDJH���
• &KHFN�WKDW�WKH�RULJLQDO�SDFNDJLQJ�LV�QRW�GDPDJHG��
• $IWHU� UHPRYLQJ� WKH�DSSOLDQFH� IURP� LWV�SDFNLQJ�PDWHULDOV��PDNH�VXUH� WKDW� WKH�DSSOLDQFH�DQG� LWV�

VDIHW\�GHYLFHV�DUH�LQWDFW��
• 3DFNLQJ�PDWHULDOV��SODVWLF�EDJV��SRO\VW\UHQH�IRDP��VWDSOHV��HWF���PXVW�EH�NHSW�RXW�RI�WKH�UHDFK�RI�

FKLOGUHQ�EHFDXVH�WKH\�DUH�SRWHQWLDOO\�KD]DUGRXV��

Advice for disposal of packaging
7KH� SDFNDJLQJ� PDWHULDOV� DUH� HFR�FRPSDWLEOH� DQG� UHF\FODEOH�� )RU� WKH� SURWHFWLRQ� RI� WKH�
HQYLURQPHQW� WKH\�PXVW� QRW� EH� GXPSHG�� EXW� WDNHQ� WR� D� UHFRYHU\� �� ZDVWH�GLVSRVDO� FHQWUH��
DFFRUGLQJ�WR�ORFDO�UHJXODWLRQV��

Handling
6WDႇ�UHVSRQVLEOH�IRU�PRYLQJ�WKH�DSSOLDQFH�PXVW�EH�DZDUH�RI�WKH�ULVNV�LQ�PRYLQJ�KHDY\�ORDGV��
+DQGOH�WKH�DSSOLDQFH�SD\LQJ�DOZD\V�WKH�PD[LPXP�DWWHQWLRQ�
�� HQRXJK� SHRSOH� DUH� DYDLODEOH� IRU� WKH� WDVN�� GHSHQGLQJ� RQ� WKH� DSSOLDQFH�ZHLJKW� DQG� KRZ�
GLႈFXOW�LW�LV�WR�KDQGOH��
��WR�DOZD\V�XVH�WKH�QHFHVVDU\�VDIHW\�HTXLSPHQW��VKRHV�JORYHV��
��JULS�WKH�DSSOLDQFH�LQ�WKH�*5,33,1*�32,176�,1',&$7('�

OK NO
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2.2   Installation Rules

• %HIRUH�SOXJJLQJ�LQ�WKH�DSSOLDQFH��PDNH�VXUH�WKDW�WKH�LQIRUPDWLRQ�RQ�WKH�QDPHSODWH��YROWDJH��HWF���
PDWFKHV�WKDW�RI�WKH�HOHFWULFDO�V\VWHP�

• &KHFN�WKH�FRQGLWLRQ�RI�WKH�SRZHU�VXSSO\�FRUG��LI�LW�LV�GDPDJHG�LW�PXVW�EH�UHSODFHG�
• &RPSOHWHO\�XQZLQG�WKH�SRZHU�VXSSO\�FDEOH�
• 'R�QRW�ZLQG�WKH�FDEOH�DERYH�WKH�ZRUN�VXUIDFH�RU�WKH�VXUIDFH�RI�WKH�WDEOH�ZKHUH�LW�FDQ�EH�SXOOHG�

E\�FKLOGUHQ�RU�LQYROXQWDULO\�EH�WKH�FDXVH�RI�HQWDQJOHPHQW�

$�VKRUW�SRZHU�VXSSO\�FDEOH�LV�VXSSOLHG�WR�UHGXFH�WKH�ULVNV�GHULYLQJ�IURP�HQWDQJOHPHQW�LQ�WKH�
FDVH�RI�D�ORQJHU�FDEOH��+RZHYHU�ORQJHU�SRZHU�VXSSO\�FDEOHV�RU�GHWDFKDEOH�H[WHQVLRQ�FRUGV�
DUH�DYDLODEOH�DQG�WKHVH�FDQ�EH�XVHG�LI�DWWHQWLRQ�LV�SDLG�LQ�XVLQJ�WKHP�
• 7KH�HOHFWULFDO�SRZHU�PDUNHG�RQ�WKH�H[WHQVLRQ�FRUG�PXVW�EH�DW�OHDVW�HTXDO�WR�WKH�HOHFWULFDO�
SRZHU�RI�WKH�DSSOLDQFH�

• 7KH�H[WHQVLRQ�FRUG�PXVW�EH�D���ZLUH�FDEOH�ZLWK�DQ�HDUWK�ZLUH�
• 7KH�ORQJHU�FDEOH�PXVW�EH�DUUDQJHG�LQ�VXFK�D�ZD\�DV�QRW�WR�IDOO�RQWR�WKH�ZRUN�VXUIDFH�RU�WKH�VXUIDFH�
RI�WKH�WDEOH�ZKHUH�LW�FDQ�EH�SXOOHG�E\�FKLOGUHQ�RU�LQYROXQWDULO\�EH�WKH�FDXVH�RI�HQWDQJOHPHQW�

NOTE: 
• ,I�WKH�PDFKLQH�LV�GHVWLQHG�IRU�XVH�LQ�SURIHVVLRQDO�DSSOLFDWLRQV�
� WKH�DSSOLDQFH�PXVW�EH�SODFHG�LQ�DUHDV�ZKHUH�WKH�XVH�DQG�PDLQWHQDQFH�DUH�UHVHUYHG�IRU�
VSHFL¿FDOO\�WUDLQHG�SHUVRQQHO�

• ,I�WKH�PDFKLQH�LV�GHVWLQHG�IRU�XVH�LQ�VXSHUYLVHG�DSSOLFDWLRQV�
� WKH�DSSOLDQFH�PXVW�EH�SODFHG�LQ�SODFHV�ZKHUH�LW�FDQ�LQ�DQ\�FDVH�EH�VXSHUYLVHG�E\�VSHFL¿FDOO\�
WUDLQHG�SHUVRQQHO�

• 7KH�FRႇHH�PDFKLQH�VKRXOG�VLW�RQ�D�ÀDW��VWDEOH�VXUIDFH�DW�OHDVW���LQFK�����PP��IURP�ZDOOV�DQG�IURP�
WKH�FRXQWHU��.HHS�LQ�PLQG�WKDW�WKH�KLJKHVW�VXUIDFH�RQ�WKH�PDFKLQH��WKH�FXS�WUD\��VLWV�DW�D�KHLJKW�
RI�DW�OHDVW����LQFKHV������PHWHUV���0DNH�VXUH�WKHUH�LV�D�VKHOI�QHDUE\�IRU�DFFHVVRULHV�

• 5RRP�WHPSHUDWXUH�PXVW�UDQJH�EHWZHHQ����DQG�9���)�����DQG�����&�.
• 'R�QRW�LQVWDOO�LQ�URRPV��VXFK�DV�IRU�H[DPSOH�SURIHVVLRQDO�NLWFKHQV��WKDW�DUH�FOHDQHG�ZLWK�MHWV�RI�ZDWHU��
• 'R�QRW�REVWUXFW�RSHQLQJV�RU�YHQWLODWLRQ�DQG�KHDW�YHQWV�
• 'R�QRW�LQVWDOO�WKH�DSSOLDQFH�RXWGRRUV�
• 'R�QRW�LQVWDOO�RU�XVH�WKH�PDFKLQH�LQ�SRWHQWLDOO\�H[SORVLYH�HQYLURQPHQWV�
• 'R�QRW�LQVWDOO�WKH�PDFKLQH�LQ�WKH�SUHVHQFH�RI�ÀDPPDEOH�VXEVWDQFHV�

Radio Frequency Device
7KLV�HTXLSPHQW�KDV�EHHQ�WHVWHG�DQG�IRXQG�WR�FRPSO\�ZLWK�WKH�OLPLWV�IRU�D�&ODVV�%�GLJLWDO�GHYLFH��SXUVXDQW�WR�3DUW����RI�
WKH�)&&�5XOHV��
7KHVH�OLPLWV�DUH�GHVLJQHG�WR�SURYLGH�UHDVRQDEOH�SURWHFWLRQ�DJDLQVW�KDUPIXO�LQWHUIHUHQFH�LQ�D�UHVLGHQWLDO�LQVWDOODWLRQ��
7KLV�HTXLSPHQW�JHQHUDWHV��XVHV�DQG�FDQ�UDGLDWH�UDGLR�IUHTXHQF\�HQHUJ\�DQG��LI�QRW�LQVWDOOHG�DQG�XVHG�LQ�DFFRUGDQFH�ZLWK�
WKH�LQVWUXFWLRQV��PD\�FDXVH�KDUPIXO�LQWHUIHUHQFH�WR�UDGLR�FRPPXQLFDWLRQV��+RZHYHU��WKHUH�LV�QR�JXDUDQWHH�WKDW�LQWHUIH�
UHQFH�ZLOO�QRW�RFFXU�LQ�D�SDUWLFXODU�LQVWDOODWLRQ��
,I�WKLV�HTXLSPHQW�GRHV�FDXVH�KDUPIXO�LQWHUIHUHQFH�WR�UDGLR�RU�WHOHYLVLRQ�UHFHSWLRQ��ZKLFK�FDQ�EH�GHWHUPLQHG�E\�WXUQLQJ�WKH�
HTXLSPHQW�Rႇ�DQG�RQ��WKH�XVHU�LV�HQFRXUDJHG�WR�WU\�WR�FRUUHFW�WKH�LQWHUIHUHQFH�E\�RQH�RU�PRUH�RI�WKH�IROORZLQJ�PHDVXUHV��
��5HRULHQW�RU�UHORFDWH�WKH�UHFHLYLQJ�DQWHQQD��
��,QFUHDVH�WKH�VHSDUDWLRQ�EHWZHHQ�WKH�HTXLSPHQW�DQG�UHFHLYHU��
��&RQQHFW�WKH�HTXLSPHQW�LQWR�DQ�RXWOHW�RQ�D�FLUFXLW�GLႇHUHQW�IURP�WKDW�WR�ZKLFK�WKH�UHFHLYHU�LV�FRQQHFWHG��
��&RQVXOW�WKH�GHDOHU�RU�DQ�H[SHULHQFHG�UDGLR�WHOHYLVLRQ�WHFKQLFLDQ�IRU�KHOS��
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• &KHFN�WKH�FRUUHFW�WHPSHUDWXUH�YDOXHV

GROUPS
• +RRN�XS�WKH�¿OWHU�KROGHU�WR�WKH�XQLW��ZLWKRXW�FRႇHH��
• 'LVSHQVH�ZDWHU�IRU�DERXW�D�PLQXWH�Z

HOT WATER
• &RQWLQXRXVO\�GLVSHQVH�KRW�ZDWHU��XVLQJ�WKH�DSSURSULDWH�NH\��XQWLO�DW�OHDVW���OLWUH�RI�ZDWHU�KDV�EHHQ�

XVHG�

STEAM �DOVR�ZLWK�$XWRVWHDP�
• 'LVSHQVH�VWHDP�IURP�WKH�QR]]OHV�IRU�DERXW�D�PLQXWH��XVLQJ�WKH�DSSURSULDWH�EXWWRQV�

WARNING��21&(�7+(�0$&+,1(�+$6�%((1� ,167$//('�$1'� ,6�5($'<�)25�86(��
%()25(� 86,1*� ,7�� :$6+� 7+(� ,17(51$/� &20321(176� $&&25',1*� 72� 7+(�
,16758&7,216�%(/2:�

3.   Installation Check-up

3.1   WASHING

3.2   OPERATION TEST

2.3   Water Installation Rules �:DWHU�VRIWHQHU�¿OWHU��ZKHUH�SUHVHQW�

:DWHU�XVHG�LQ�FRႇHH�PDFKLQHV�PXVW�EH�VXLWDEOH�IRU�KXPDQ�FRQVXPSWLRQ��VHH�ODZV�DQG�UHJXODWLRQV�
LQ�IRUFH��
7KH�PDFKLQH� LV� HTXLSSHG� ZLWK� D� ¿OWHU�VRIWHQHU� WKDW� QHHGV� WR� EH� UHSODFHG� SHULRGLFDOO\� EDVHG� RQ�
FRQVXPSWLRQ�DQG�TXDOLW\�RI�ZDWHU�XVHG��
7Ke Ueplacement oI tKe filteU-soIteneU at tKe scKeduled e[piU\ dates is Iundamental IoU tKe 
quality of the beverages dispensed.
In addition, lack of maintenance is detrimental to the correct functioning of the appliance.
5HSODFH�WKH�¿OWHU�ZKHQ�LQGLFDWHG�E\�WKH�PDFKLQH�RU�DW�OHDVW�RQFH�HYHU\����PRQWKV�
7KH�UHSODFHPHQW�LQWHUYDO�FDQ�EH�FKDQJHG�RQ�WKH�VRIWZDUH��DIWHU�FKHFNLQJ�WKH�ZDWHU�KDUGQHVV�XVLQJ�
WKH�VDPH�SURFHGXUHV�LQGLFDWHG�LQ�WKH�FKDSWHU�³&KDQJLQJ�)LOWHU�6RIWHQHU´��

• &KHFN�WKDW�ERLOHU�DQG�RSHUDWLQJ�SUHVVXUH�LV�
QRUPDO�

PUHVV� WKH� � NH\� IRU� ��
VHFRQGV.

���0$<��������������������
)ULGD\������������������������9���

02_FAEMINA_USA.indd   502_FAEMINA_USA.indd   5 26/09/2022   15:09:1426/09/2022   15:09:14



6

En
gl
is
h

BEFORE YOU START

Groups
• +RRN�XS�WKH�¿OWHU�KROGHU�WR�WKH�XQLW��ZLWKRXW�FRႇHH��
• 'LVSHQVH�ZDWHU�IRU�DERXW�D�PLQXWH�

Hot Water
• 'LVSHQVH�KRW�ZDWHU�IRU�DERXW�D�PLQXWH��XVLQJ�WKH�DSSURSULDWH�EXWWRQV�

Steam��DOVR�ZLWK�$XWRVWHDP�
• 'LVSHQVH�VWHDP�IURP�WKH�QR]]OHV�IRU�DERXW�D�PLQXWH��XVLQJ�WKH�DSSURSULDWH�EXWWRQV�

DURING OPERATION
Steam dispensing �DOVR�ZLWK�$XWRVWHDP�
• %HIRUH�KHDWLQJ�WKH�EHYHUDJH��ZDWHU��PLON��HWF����RSHQ�WKH�VWHDP�QR]]OH�IRU�DW�OHDVW���VHFRQGV�DQG�

OHW�WKH�VWHDP�HVFDSH�VR�WKDW�FRQGHQVDWLRQ�LV�HOLPLQDWHG�

&oႇee dispensing   
• ,I�WKH�PDFKLQH�KDV�QRW�EHHQ�XVHG�IRU�PRUH�WKDQ�DQ�KRXU��EHIRUH�XVLQJ�WKH�KRW�ZDWHU��GLVSHQVH�

DERXW�����FF�DQG�GLVFDUG�WKH�OLTXLG�

Hot water dispensing
• ,I�WKH�PDFKLQH�KDV�QRW�EHHQ�XVHG�IRU�PRUH�WKDQ�DQ�KRXU��EHIRUH�XVLQJ�WKH�KRW�ZDWHU��GLVSHQVH�

DERXW�����FF�DQG�GLVFDUG�WKH�OLTXLG�

&leaning tKe coႇee ciUcuits
• 3OHDVH�UHDG�WKH�VSHFL¿F�VHFWLRQ�LQ�WKH�XVHU¶V�PDQXDO�WR�OHDUQ�KRZ�WR�FOHDQ�WKHVH�FLUFXLWV�

WARNING��%()25(�<28�67$57�23(5$7,1*�7+(�0$&+,1(��:$6+�7+(�,17(51$/�
&20321(176�)2//2:,1*�7+(�,16758&7,216�,1',&$7('�%(/2:�
7+(6(�67(36�0867�%(�5(3($7('�$7�/($67�21&(�$�'$<�$1'�:+(1�7+(�0$�
&+,1(�+$6�127�%((1�23(5$7('�)25�025(�7+$1���+2856�

4.   Rules for the worker operating the machine
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WARNING: Hot surface
ACHTUNG:�+HLVVH�2EHUÀlFKH
ATTENTION:�6XUIDFH�FKDXGH
ATTENZIONE:�6XSHU¿FLH�FDOGD
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Danger of Burns
7KH�DUHDV�PDUNHG�ZLWK�WKLV�VLJQ�EHFRPH�
KRW��Great care should be taken when 
in the vicinity of these areas.

5.   Caution

GENERAL
The manufacturer disclaims all liability for 
damages to items or persons due to improper 
use oU due to tKe coႇee macKine being used 
for purposes other than its intended use.
'R�QRW�RSHUDWH�WKH�FRႇHH�PDFKLQH�ZLWK�ZHW�KDQGV�
RU�EDUH�IHHW�
(QVXUH�WKDW�WKH�DSSOLDQFH�LV�QRW�XVHG�E\�FKLOGUHQ�
RU�SHUVRQV�ZKR�KDYH�QRW�EHHQ�LQVWUXFWHG�LQ�LWV�
correct use.

Danger of Burns
'R�QRW�SODFH�WKH�KDQGV�RU�RWKHU�SDUWV�RI�WKH�ERG\�
FORVH�WR�WKH�FRႇHH�GLVSHQVLQJ�JURXSV��RU�QHDU�WR�
WKH�VWHDP�DQG�KRW�ZDWHU�QR]]OHV�
Cup-tray
3ODFH�RQO\�FRႇHH�FXSV��FXSV�DQG�JODVVHV�WR�EH�
XVHG�LQ�FRQMXQFWLRQ�ZLWK�WKH�FRႇHH�PDFKLQH�RQ�
WKH�FXS�WUD\�
(QVXUH� WKDW� WKH� FRIIHH� FXSV� DUH� FRPSOHWHO\�

GUDLQHG�EHIRUH�SODFLQJ�WKHP�RQ�WKH�FXS�WUD\�
1R�RWKHU�REMHFWV�VKDOO�EH�SODFHG�RQ�WKH�FXS�WUD\��

MACHINE CLOSE-DOWN
When the machine is left unattended 
for a long time, perform the following 
operations:

• Clean as indicated in the dedicated 
chapter;

• unplug the machine from the power 
socket;

• empty the tank or close the water tap.
NOTE: for machines which can be program-
med to sZitcK on and oႇ automaticall\, tKe 
power must be left on only if this function 
is active.
Non-compliance with these safety measures 
exonerates the manufacturer from all liability 
for malfunctions, damage to property and/
or injury to persons and/or animals. 

,I�WKH�PDFKLQH�LV�QRW�ZRUNLQJ�SURSHUO\��WXUQ�Rႇ�WKH�
PDFKLQH��WXUQ�Rႇ�WKH�PDLQ�Rႇ�RQ�VZLWFK��DQG�FDOO�
WKH�VHUYLFH�FHQWUH�

To ensure safety during operation, it 
is absolutely necessary to:

• follow all the manufacturer’s instructions;
• KaYe qualified and autKoUi]ed tecKnicians 

periodically check that all safety devices 
are intact and functioning properly (the 
fiUst inspection ZitKin tKUee \eaUs oI 
purchase and every year after that). 

6.   Maintenance and Repairs

WARNING
0DLQWHQDQFH� E\� XQTXDOL¿HG� LQGLYLGXDOV�
FDQ�MHRSDUGL]H�WKH�PDFKLQH
V�VDIHW\�DQG�
LWV�FRPSOLDQFH�ZLWK�FXUUHQW�UHJXODWLRQV�

2QO\�XVH�TXDOL¿HG��DXWKRUL]HG�WHFKQLFLDQV�IRU�
repairs. 

WARNING 
2QO\� XVH� RULJLQDO� VSDUH� SDUWV� JXDUDQWHHG� E\�
WKH�PDQXIDFWXUHU�
,I� RULJLQDO� VSDUH� SDUWV� DUH� QRW� XVHG�� WKH�
PDQXIDFWXUHU
V�ZDUUDQW\�ZLOO�QR�ORQJHU�EH�YDOLG��
WARNING 
$IWHU� PDLQWHQDQFH�� SHUIRUP� WKH� LQVWDOODWLRQ�
&+(&.�83�DV�LQGLFDWHG�LQ�WKH�VSHFL¿F�VHFWLRQ�
RI�WKH�XVHU¶V�PDQXDO�

For California only
WARNING�� &RQVXPLQJ� EHYHUDJHV� WKDW� KDYH�
EHHQ�SUHSDUHG�LQ�WKLV�PDFKLQH�ZLOO�H[SRVH�\RX�WR�
OHDG��D�FKHPLFDO�NQRZQ�WR�WKH�6WDWH�RI�&DOLIRUQLD�WR�
FDXVH�ELUWK�GHIHFWV�DQG�RWKHU�UHSURGXFWLYH�KDUP�

,I�WKH�SRZHU�VXSSO\�FRUG�LV�GDPDJHG��VZLWFK�Rႇ�
WKH�PDFKLQH�DQG�UHTXHVW�D�UHSODFHPHQW�IURP�WKH�
VHUYLFH�FHQWUH���
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ENVIRONMENTAL INFORMATION 
7KLV�SURGXFW�FRQWDLQV�D�QRQ�UHFKDUJHDEOH�OLWKLXP��FKHPLFDO�FRPSRQHQWV��OLWKLXP�PDQJDQHVH�GLR[LGH�
��EXWWRQ�FHOO�EDWWHU\�IXOO\�HQFDSVXODWHG�LQ�WKH�¿QDO�SURGXFW�
5HF\FOH�RU�GLVSRVH�RI�EDWWHULHV�LQ�DFFRUGDQFH�ZLWK�WKH�EDWWHU\�PDQXIDFWXUHU
V�LQVWUXFWLRQV�DQG�ORFDO�
QDWLRQDO�GLVSRVDO�DQG�UHF\FOLQJ�UHJXODWLRQV�

Location of the battery

7.   Decommissioning the machine

(OHFWULFDO�HTXLSPHQW�FDQQRW�EH�GLVSRVHG�RI�DV�
RUGLQDU\�XUEDQ�ZDVWH�

6XLWDEOH�GLႇHUHQWLDWHG�ZDVWH�GLVSRVDO�VR�
WKDW�WKH�PDFKLQH�FDQ�WKHQ�EH�UHF\FOHG��
WUHDWHG�DQG�GLVSRVHG�RI�LQ�DQ�

HQYLURQPHQWDOO\� IULHQGO\�PDQQHU� FRQWULEXWHV�
WR� DYRLGLQJ� SRVVLEOH� QHJDWLYH� HIIHFWV� RQ� WKH�
HQYLURQPHQW� DQG� KHDOWK�� DQG� HQFRXUDJHV� WKH�
UHXVH�DQG�RU�UHF\FOLQJ�RI�WKH�PDWHULDOV�IURP�ZKLFK�
WKH�PDFKLQH�LV�PDGH��
,PSURSHU�GLVSRVDO�RI�HOHFWULF�HTXLSPHQW�WKDW�IDLOV�
WR� UHVSHFW� WKH� ODZV� LQ� IRUFH�ZLOO� EH� VXEMHFW� WR�
DGPLQLVWUDWLYH�¿QHV�DQG�SHQDO�VDQFWLRQV��

To protect the environment, please proceed 
in compliance with the local laws in force.



02_FAEMINA_USA.indd   802_FAEMINA_USA.indd   8 26/09/2022   15:09:1526/09/2022   15:09:15



9

1 2 3

4 5 6

7 8

8

ON

10

9

En
gl
is
h

�.   3UeliminaU\ opeUations beIoUe tKe fiUst staUt-up

Electrical connection

&RQQHFW� WKH� PDFKLQH�
HOHFWULFDOO\� LQVHUWLQJ� WKH�
SRZHU� FDEOH� SOXJ� LQWR� D�
SRZHU� VRFNHW� SUHYLRXVO\�
LQVWDOOHG�

3UHVV� WKH� PDLQ� VZLWFK�
ORFDWHG�XQGHU�WKH�PDFKLQH�

2Q�¿UVW�XVLQJ�WKH�DSSOLDQFH�LW�LV�QHFHVVDU\�WR�SHUIRUP�D�QXPEHU�RI�RSHUDWLRQV�
Rinsing components

:DVK�¿OWHUV�DQG�¿OWHU�KROGHUV�
¿WWHG�WKRURXJKO\�ZLWK�ZDWHU�

Do not put the tank 
into a dishwasher.  

5LQVH�WKH�QHZ�¿OWHU�ZLWK�UXQQLQJ�ZDWHU��
3ODFH� LW� LQ� D� FRQWDLQHU�ZLWK� D� OLWUH� RI�
ZDWHU�IRU�DW�OHDVW���PLQXWHV��

3RVLWLRQ�WKH�¿OWHU�E\�LQVHUWLQJ�LW�LQ�WKH�
VSHFL¿F�VHDW�LQVLGH�WKH�WDQN�

5HPRYH�WKH�EDVLQ� ([WUDFW�WKH�WDQN�IURP�WKH�PDFKLQH� 6HSDUDWH�WKH�LQGLYLGXDO�SDUWV�RI�WKH�WDQN��

:DVK� WKH� WDQN� DQG� DOO� RI� LWV� SDUWV�
WKRURXJKO\�ZLWK�ZDWHU�

3RXU�LQWR�WKH�WDQN�QDWXUDO�PLQHUDO�
ZDWHU� RU� JRRG�TXDOLW\� GULQNLQJ�
water (*).

3XW�EDFN�WKH�OLG�DQG�WKH�EDVLQ�RI�WKH�ZDWHU�WDQN�

&KHFN� WKDW� WKH� WDQN� LV� VWLOO� FRUUHFWO\�
HQJDJHG�

:ateU soIteneU filteU� where present 
�
� 127(�  :ateU, b\ its natuUe, contains diႇeUent concentUations oI mineUal salts tKat deteUmine its KaUdness and 

that over time lead to the formation of limescale.
 5eplacing tKe ZateU soIteneU filteU at tKe scKeduled e[piU\ dates is Iundamental IoU tKe qualit\ oI tKe 

beverages dispensed and for keeping the machine performing correctly. 

MAX 
2 L

USE
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9.   First start-up

1
7KH�ZDUPLQJ�XS�SKDVH�ODVWV�IRU�DERXW�12 minutes DQG��
LQ�WKH�FDVH�RI�¿UVW�VWDUW�XS��HQGV�ZLWK�WKH�DSSHDUDQFH�
RQ�WKH�GLVSOD\�RI�WKH�V\PERO�LQGLFDWLQJ�WKH�ORZ�OHYHO�RI�
ZDWHU�LQ�WKH�WDQN�

:LWKRXW�VZLWFKLQJ�WKH�PDFKLQH�Rႇ��UHSHDW�WKH�RSHUDWLRQV�
RI�ORDGLQJ�ZDWHU�LQWR�WKH�WDQN�LOOXVWUDWHG�DERYH�

2
7KH�VXEVHTXHQW�ZDUPLQJ�XS�SKDVH�ZLOO�HQG�ZKHQ�WKH�
GLVSOD\�LQGLFDWHV�WKH�RSHUDWLQJ�SUHVVXUH�

DQG�WKH�FRႇHH�ERLOHU�WHPSHUDWXUH�LV�GLVSOD\HG�

���0$<�����
7KXUVGD\���������������������

%2,/(5�&21752/

+RRN�XS�WKH�¿OWHU�KROGHU��ZLWKRXW�FRႇHH��WR�WKH�XQLW�

6calding Ka]aUd�
Warning: perform the operations with the greatest care

3UHVV�RQH�RI�WKH�FRႇHH�NH\V�DQG�GLVSHQVH�ZDWHU�IRU�D�IHZ�
VHFRQGV��WR�VWRS�WKH�GLVSHQVLQJ�SUHVV�WKH�VDPH�NH\�DJDLQ����
,Q� WKLV�ZD\�KDUPRQLVDWLRQ�EHWZHHQ� WKH� WHPSHUDWXUH�RI�
WKH�XQLW�DQG�WKDW�RI�WKH�¿OWHU�KROGHU�LV�IDFLOLWDWHG��DV�ZHOO�
DV�ULQVLQJ�WKH�ZDWHU�FLUFXLW��

&oႇee unit s\mbols

%RLOHU�WHPSHUDWXUH�LQGLFDWLRQ�

3UH�LQIXVLRQ�SKDVH��UHSUHVHQWHG�ZLWK�WKH�V\PERO� �DQG�UHODWLYH�
GXUDWLRQ�

'LVSHQVLQJ�SKDVH��UHSUHVHQWHG�ZLWK�WKH�V\PERO� �DQG�UHODWLYH�
GXUDWLRQ�

EDU�LQGLFDWLQJ�WKH�WRWDO�SURJUHVV�RI�WKH�RSHUDWLRQ�

7KLV� LFRQ�DSSHDUV�ZKHQ�WKH�FRႇHH�ERLOHU� LV�VZLWFKHG�RQ�DQG�LQGLFDWHV�
ZKHQ�WKH�VHW�WHPSHUDWXUH�KDV�EHHQ�UHDFKHG�

7KLV�LFRQ�LQGLFDWHV�WKDW�WKH�FRႇHH�ERLOHU�LV�KHDWLQJ�XS��
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11

3.
15

��
����
����
��

En
gl
is
h

7KH� EDVLQ� KDV� WKH� RSWLRQ� RI� WZR� GLႇHUHQW� SRVLWLRQV� IRU� GLႇHUHQW� KHLJKWV� IURP� WKH�
GLVSHQVLQJ�VSRXW�DFFRUGLQJ�WR�WKH�EHYHUDJH�GLVSHQVHG�DQG�WKH�FRQWDLQHU�XVHG�
7KH�SRVLWLRQ�LV�FKDQJHG�E\�OLIWLQJ�DQG�WKH�LQVHUWLQJ�WKH�FXS�WUD\�ZDUPHU�IUDPH�RQ�
WKH�EDVLQ��LQ�OLQH�ZLWK�WKH�KRRNV�

UP
high position

e.g. espresso coffee
 

DOWN
low position

e.g. americano coffee

Basin position
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10.   Preparation of beverages

  

1ecessaU\ conditions� pUesence oI suႈcient ZateU in tKe tanN - macKine undeU pUessuUe � opeUating 
temperature.

 During the dispensing phases do not extract the water tank from its place.  

&oႇee dispensing

6calding Ka]aUd�
Warning: perform the operations with the greatest care

3UHVV� WKH� FRIIHH� GLVSHQVLQJ� NH\�
FRUUHVSRQGLQJ�WR�WKH�GHVLUHG�GRVH�

7KH�LQIXVLRQ�SKDVH�VWDUWV��UHSUHVHQWHG�
RQ�WKH�JURXS�GLVSOD\�E\�WKH� �V\PERO�
DQG�WKH�UHODWLYH�GXUDWLRQ�

$W�WKH�HQG�RI�LQIXVLRQ�GLVSHQVLQJ�EHJLQV��

UHSUHVHQWHG�E\�WKH�V\PERO� �DQG�
WKH�UHODWLYH�GXUDWLRQ�

:KHQ� WKH� VHW� GRVH� LV� UHDFKHG��
GLVSHQVLQJ�ZLOO�VWRS�DXWRPDWLFDOO\��
%HIRUH�UHWXUQLQJ�WR�VWDQGE\�PRGH��WKH�
WRXFKVFUHHQ� ZLOO� VKRZ� WKH� IROORZLQJ�
SDUDPHWHUV� IRU� D� IHZ� VHFRQGV�� WRWDO�
GLVSHQVLQJ� GXUDWLRQ� DQG� GXUDWLRQ� RI�
WKH�LQIXVLRQ�SKDVH��

3UHVV� WKH� � NH\� IRU� FRQWLQXRXV�
GLVSHQVLQJ�

'LVSHQVLQJ��ZKHWKHU�IRU�GRVHG�VHUYLQJV�
RU�FRQWLQXRXV��FDQ�EH�LQWHUUXSWHG�DW�DQ\�

WLPH�E\�SUHVVLQJ�WKH� �NH\�RU�DQ\�
RWKHU�GRVLQJ�NH\�

NOTE: If customer programming 

LV� DFWLYDWHG�� WKH� � NH\� PD\� EH�
SURJUDPPHG�DV�GRVHG�

  
'o not UemoYe tKe filteU KoldeU beIoUe tKe coႇee dispensing Kas completed.  

8QKRRN�WKH�¿OWHU�KROGHU�DQG�HPSW\�JURXQGV�IURP�WKH�SUHYLRXV�FRႇHH��)LOO�WKH�¿OWHU�KROGHU�ZLWK�RQH�GRVH�RI�JURXQG�FRႇHH�
�IRU�WKH���FXS�¿OWHU�KROGHU�ZLWK�FRQLFDO�¿OWHU��RU�WZR�GRVHV�RI�JURXQG�FRႇHH��IRU�WKH���FXS�¿OWHU�KROGHU�ZLWK�F\OLQGULFDO�¿OWHU��
3UHVV�WKH�JURXQG�FRႇHH�LQWR�WKH�¿OWHU�KROGHU�HYHQO\�E\�PHDQV�RI�WKH�FRႇHH�SUHVV�RI�WKH�JULQGHU�RU�WKH�SUHVV�VXSSOLHG�ZLWK�
WKH�PDFKLQH�
&OHDQ�WKH�¿OWHU�ULP�LQ�RUGHU�WR�UHPRYH�DQ\�JURXQG�FRႇHH�
+RRN�WKH�¿OWHU�KROGHU�WR�WKH�XQLW��WLJKWHQLQJ�LW�¿UPO\��DQG�SXW�RQH��RU�WZR��FXSV�XQGHUQHDWK�WKH�GHOLYHU\�VSRXW�V��RI�WKH�
¿OWHU�KROGHU�
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 Steam dispensing - Heating milk for cappuccino

General instructions
0LON�LV�DQ�RUJDQLF�SURGXFW��,W�LV�GHOLFDWH�DQG�WKHUHIRUH�HDVLO\�DOWHUDEOH��+HDW�FKDQJHV�LWV�VWUXFWXUH��)URP�WKH�PRPHQW�WKH�
FRQWDLQHU�LV�RSHQHG�DQG�IRU�WKH�HQWLUH�SHULRG�RI�XVH��WKH�PLON�PXVW�EH�NHSW�DW�D�WHPSHUDWXUH�not exceeding 41°F (5°C)��
RXU�PLON�VWRUDJH�DSSOLDQFHV�DUH�VXLWDEOH�IRU�WKLV�SXUSRVH��

,QWURGXFH�WKH�VWHDP�QR]]OH�LQWR�WKH�
PLON�DQG�ORZHU�WKH�OHYHU�+DOI�¿OO�D�WDOO�DQG�QDUURZ�MXJ�

 “basic” version

'XULQJ� VWHDP� GLVSHQVLQJ� WXUQ� WKH�
MXJ� VOLJKWO\� WR� IDFLOLWDWH� WKH� IURWKLQJ�
RI�WKH�PLON�

:KHQ� WKH� TXDQWLW\� RI� IURWK� GHVLUHG�
DQG� D� VXႈFLHQWO\� KRW� WHPSHUDWXUH�
KDYH�EHHQ�UHDFKHG��VWRS�WKH�VWHDP�
GLVSHQVLQJ�E\�UDLVLQJ�WKH�OHYHU�

,mpoUtant adYice� tKe steam no]]le must not be e[tUacted IUom tKe liquid beIoUe stopping tKe steam 
dispensing. 

Cleaning of steam nozzles
After each use:
•  wash the outside with hot water and a clean sponge, removing any food residue. Rinse thoroughly.
• clean tKe inside oI tKe steam no]]le as IolloZs� tuUn tKe no]]le toZaUds tKe cup tUa\ and dispense 

steam at least once, taking great care.

$IWHU�WKH�XVH�RI�WKH�QR]]OH�FOHDQ�WKH�
WXEH� WKRURXJKO\�ZLWK� D� VSRQJH� RU� D�
FOHDQ�FORWK�

Note:  at the end of the business day (or, in any case, not more than 24 hours after opening the container), unused 
milk must be disposed of. 

6calding Ka]aUd�
Warning: perform the operations with the greatest care Use the appropriate insulating devices to 
moYe tKe ZateU and steam no]]les.

'LUHFW� WKH� QR]]OH� WRZDUGV� WKH� EDVLQ��
ORZHU�WKH�VWHDP�OHYHU�DQG�KROG�LW�LQ�WKLV�
SRVLWLRQ�IRU�D�IHZ�VHFRQGV�

7KLV�HOLPLQDWHV�DQ\�FRQGHQVDWLRQ�WKDW�
PD\� KDYH� IRUPHG� LI� D� PHGLXP�ORQJ�
SHULRG� RI� WLPH� KDV� SDVVHG� EHWZHHQ�
VWHDP�GLVSHQVLQJ�
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,QWURGXFH�WKH�VWHDP�QR]]OH�
LQWR� WKH�PLON�DQG�SRVLWLRQ�
WKH�MXJ�RQ�WKH�EDVLQ�

+DOI�¿OO�D�WDOO�DQG�QDUURZ�MXJ�

3UHVV�WKH�GHVLUHG�VWHDP�NH\��KRW� ���IURWKHG� ��
WKH�GLVSHQVLQJ�ZLOO�VWRS�DXWRPDWLFDOO\�

 “Autosteam” version

$IWHU�WKH�XVH�RI�WKH�QR]]OH�FOHDQ�WKH�WXEH�
WKRURXJKO\�ZLWK�D�VSRQJH�RU�D�FOHDQ�FORWK�

,mpoUtant adYice� tKe steam no]]le must not be e[tUacted IUom tKe liquid beIoUe stopping tKe steam 
dispensing. 

Cleaning of steam nozzles
After each use:
•  wash the outside with hot water and a clean sponge, removing any food residue. Rinse thoroughly.
• clean tKe inside oI tKe steam no]]le as IolloZs� tuUn tKe no]]le toZaUds tKe cup tUa\ and dispense 

steam at least once, taking great care.

'LUHFW� WKH� QR]]OH� WRZDUGV� WKH� EDVLQ�� SUHVV� RQH� RI� WKH�
$XWRVWHDP�NH\V�DQG�SUHVV�LW�DJDLQ�DIWHU�D�IHZ�VHFRQGV�

7KLV�HOLPLQDWHV�DQ\�FRQGHQVDWLRQ�WKDW�PD\�KDYH�IRUPHG�
LI� D� PHGLXP�ORQJ� SHULRG� RI� WLPH� KDV� SDVVHG� EHWZHHQ�
VWHDP�GLVSHQVLQJ�

02_FAEMINA_USA.indd   1402_FAEMINA_USA.indd   14 26/09/2022   15:09:2326/09/2022   15:09:23



15

1 2

194.0°F

*  *  *  *  *  *  *  *  *  * 

67$1'%<
2

*  *  *  *  *  *  *  *  *  *

94.0°

 

�9����)

1 2

��



En
gl
is
h

Hot water dispensing

6calding Ka]aUd�
Warning: perform the operations with the greatest care Use the appropriate insulating devices to 
moYe tKe ZateU and steam no]]les.

:KHQ� WKH�GHVLUHG�GRVH� LV� REWDLQHG�� SUHVV� WKH�EXWWRQ�
DJDLQ�WR�VWRS�KRW�ZDWHU�GLVSHQVLQJ�

3RVLWLRQ�D�FRQWDLQHU�LQ�OLQH�ZLWK�WKH�KRW�ZDWHU�WXEH�DQG�
SUHVV�WKH�GLVSHQVLQJ�EXWWRQ�

Power-saving mode

:KHQ�WKH�PDFKLQH�LV�XQXVHG�IRU����VHFRQGV��
WKH�GLVSOD\�JRHV�EODQN�
7R� UHVXPH�QRUPDO� RSHUDWLRQ�� SUHVV�DQ\� NH\� 
WKH�GLVSOD\�ZLOO�UHVWDUW�DQG�GLVSHQVLQJ�EHJLQV�
LPPHGLDWHO\�

Standby

7R�UHVXPH�RSHUDWLRQ�RI�WKH�PDFKLQH��SUHVV�WKH�KRW�ZDWHU�
EXWWRQ�DJDLQ�IRU�D�IHZ�VHFRQGV�XQWLO�WKH�GLVSOD\�UHVWDUWV�

7R�DFFHVV�WKH�IXQFWLRQ��KROG�WKH�EXWWRQ�GRZQ�IRU���VHFRQGV�
XQWLO�WKH�FRXQWGRZQ�¿QLVKHV�DQG�WKH�GLVSOD\�VZLWFKHV�Rႇ�
'XULQJ�WKH�VWDQGE\�SKDVH��WKH�EXWWRQ�/('�ÀDVKHV�

7KH�KRW�ZDWHU�EXWWRQ�KDV�D�VHFRQG�IXQFWLRQ��HQDEOLQJ�WKH�PDFKLQH�WR�EH�VZLWFKHG�WR�VWDQGE\�

3ODFLQJ�WKH�PDFKLQH�LQWR�VWDQGE\�PRGH�FDQ�DOVR�EH�FRQ¿JXUHG�DIWHU�D�VHW�SHULRG�RI�WLPH�ZLWKRXW�XVH��7KLV�FDQ�EH�VHOHFWHG�
IURP�WKH�FXVWRPHU�SURJUDPPLQJ�PHQX��&86720(5�352*5$00,1*�&86720(5�3$5$0(7(56�6(59,&(�7,0(�
67$1'%<�.
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���-8/<������������ �9��9

�9����)

���-8/<������������ �9��9

�9����)

���-8/<������������ �9��9

�9����)

���-8/<������������ 10:01

�9����)

���-8/<������������ �9��9

�9����)

���-8/<������������ 10:01

�9����)

(&2�PRGH�OHDYHV�RQO\�WKH�FRႇHH�ERLOHU�DFWLYH�DQG�VZLWFKHV�Rႇ�WKH�HOHPHQWV�RI�WKH�VHUYLFH�ERLOHU��VLJQL¿FDQWO\�UHGXFLQJ�
HQHUJ\�FRQVXPSWLRQ��
,Q�WKLV�PRGH��WKH�PDFKLQH�PD\�EH�XVHG�WR�SUHSDUH�EHYHUDJHV�VXFK�DV�FRႇHH��WHDV�RU�DQ\�RWKHU�EHYHUDJH�QRW�UHTXLULQJ�
WKH�XVH�RI�WKH�VWHDP�ZDQG�RU�WKH�KRW�ZDWHU�GLVSHQVLQJ�QR]]OH���

To activate ECO mode  

ECO mode

7R� DFFHVV� WKH� IXQFWLRQ�� SUHVV� DQG� KROG� WKH� NH\�   
IRU���VHFRQGV�XQWLO�WKH�GLVSOD\�LOOXPLQDWHV�DJDLQ�

3UHVV�DQG�KROG�WKH�NH\� �IRU�DQRWKHU����VHFRQGV�XQWLO�
WKH�(&2�LFRQ� �LV�VKRZQ�RQ�WKH�GLVSOD\�
,Q�WKLV�RSHUDWLQJ�PRGH��RQO\�WKH�HOHPHQW�RI�WKH�ERLOHU�LV�
DFWLYH�

7R� DFFHVV� WKH� IXQFWLRQ�� SUHVV� DQG� KROG� WKH� NH\�  
IRU���VHFRQGV�XQWLO�WKH�GLVSOD\�LOOXPLQDWHV�DJDLQ�

3UHVV�DQG�KROG�WKH�NH\� �IRU�DQRWKHU����VHFRQGV�XQWLO�
WKH�OHYHO�LFRQ� �LV�VKRZQ�RQ�WKH�GLVSOD\�
7KH�PDFKLQH�UHWXUQV�WR�LWV�QRUPDO�RSHUDWLQJ�VWDWH�

To deactivate ECO mode  
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Cup tray

7KH�PDFKLQH�LV�¿WWHG�ZLWK�D�FXS�WUD\�RQ�ZKLFK�WKH�FXSV�FDQ�
EH�SODFHG��XSVLGH�GRZQ��EHIRUH�WKHLU�XVH�

/DFN�RI�ZDWHU�LQ�WKH�WDQN�LV�LQGLFDWHG�E\�WKH�DSSHDUDQFH�

RI�WKH�UHOHYDQW�LFRQ�  .  
)LOO�WKH�WDQN�ZLWK�ZDWHU�XS�WR�WKH�PD[LPXP�OHYHO�
$�VDIHW\�GHYLFH�LQWHUYHQHV�LI�WKLV�RSHUDWLRQ�LV�GHOD\HG�WKDW�
SUHYHQWV�FRႇHH�IURP�EHLQJ�SUHSDUHG�
$IWHU�WKHVH�RSHUDWLRQV��SXW�EDFN�WKH�OLG�DQG�WKH�EDVLQ�RI�
WKH�ZDWHU�WDQN�

11.   Check on the water level in the tank

&KHFN�WKDW�WKH�WDQN�LV�VWLOO�FRUUHFWO\�HQJDJHG�

6calding Ka]aUd�
Warning: perform the operations with the greatest care 7KHUH�LV�D�UHPRWH�SRVVLELOLW\�WKDW�GURSV�RI�ERLOLQJ�
ZDWHU�PD\�IDOO�IURP�WKH�XQLW�

12.   Check on the water level in the basin

:KHQ�WKH�EDVLQ�LV�IXOO�WKH�³(037<�0(´�LFRQ�ZLOO�DSSHDU�
RQ�WKH�GLVSOD\�
([WUDFW�WKH�EDVLQ�FDUHIXOO\�DQG�HPSW\�LW��

Note: it is advisable to remove the water that collects 
in tKe basin peUiodicall\ and not Zait IoU it to fill 
completely.

 

After repositioning the basin, check that the 
Àoating pUobe is in tKe coUUect position.
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13.   Cleaning and maintenance

For correct application of the food safety system (HACCP), please follow the instructions in this paragraph.
Washing must be carried out using original “Service Line” products; see details on the last page. Any other 
product could compromise the suitability of the materials which come into contact with food products.

GENERAL OVERVIEW OF CLEANING INTERVALS

EVERY 
USE DAILY WEEKLY

WHEN 
NECESSARY OR 
REQUESTED VIA 
SW

TOOLS TO USE

COFFEE CIRCUIT
¥ ¥

• EUXVK�(1)
• UXEEHU�GLVN�(2)
• GHWHUJHQW�WDEOHW�(3)

COFFEE GROUP ¥ • EUXVK�(1)

BOILER WATER CHANGE ¥ ¥
FILTER HOLDER

¥
• container (4)
• GHWHUJHQW�WDEOHW (3)
• sponge (5)

STEAM PIPE ¥ ¥ • container (4)
• sponge (5)

AUTOMATIC STEAM PIPE ¥ ¥ • sponge (5)

WATER PIPE ¥ • sponge (5)

GRILLE AND BASIN ¥ • sponge (5)

DRAINING TRAY ¥ • container (4)
• sponge (5)

BODYWORK ¥ ¥ • VRIW�FORWK�(6)

WATER TANK ¥ • sponge (5)

CUP TRAY SURFACE ¥ • sponge (5)

CLEANING THE UNIT
 - This operation must be carried out at the end of each working day

7KH�SXUSRVH�RI�WKH�ÀXVKLQJ�F\FOH�LV�WR�UHPRYH�DOO�WUDFHV�RI�JUHDVH�DQG�VFDOLQJ�GHSRVLWHG�ZKHQ�WKH�FRႇHH�LV�GLVSHQVHG�
)DLOXUH�WR�ÀXVK�RXW�WKH�FLUFXLW�ZLOO�DOORZ�WKHVH�GHSRVLWV�WR�VROLGLI\��7KLV�ZLOO�LPSDLU�WKH�TXDOLWDWLYH�SHUIRUPDQFH�RI�WKH�FRႇHH�
circuit.
127(� tKe IolloZing opeUations must be caUUied out ZKen tKe macKine is on and pUessuUi]ed.
ATTENTION, RISK OF SCALDING: During the wash cycles, hot water and steam will exit from the groups.
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5HPRYH� WKH� ¿OWHU� KROGHU�
IURP�WKH�FRႇHH�JURXS�

8VLQJ� D� EUXVK�� FOHDQ� WKH�
FRYHU�JDVNHW�

,QVHUW�WKH�UXEEHU�GLVN�LQWR�
WKH�¿OWHU�KROGHU�

3RVLWLRQ�D�GHWHUJHQW�WDEOHW

+RRN�WKH�¿OWHU�KROGHU�WR�WKH�
group.

The washing is interrupted and blocks the 
machine if, after starting it, the machine is 
sZitcKed oႇ oU iI tKe macKine detects tanN empt\ 
or discharge basin full.

+



&86720(5�352*�
���&83�:$50(5
  �:$6+(6
���:$7(5�&+$1*(
���/,*+76
���6(/)�/($51,1*

$FFHVV�LV�JDLQHG�WR�FXVWRPHU�
SURJUDPPLQJ�SUHVVLQJ�WKH�  
NH\�IRU���VHFRQGV.

3UHVV�WKH� �NH\�

3UHVV�WKH� �NH\�

:DVKHV

�FRQ¿UP

8VH� WKH � DQG� � NH\V� WR�
SRVLWLRQ� WKH� FXUVRU� �ZKLWH�
OLQH��RQ�WKH�GHVLUHG�OLQH�DQG�
WKHQ�SUHVV�WKH �NH\�

���������������������������������������

*5283���/2&.('
(;(&87(��:$6+,1*

�������������������������������������

(QWHULQJ�WKH�UHODWHG�0HQX��WKH�
PDFKLQH�ZDVKLQJ�RSHUDWLRQV�
EHJLQ�

7KHQ�WKH�ZDVKLQJ�EHJLQV�

���0$<��������������������
)ULGD\������������������������9���

*5��:$6+
005 %

'R� QRW� UHPRYH� WKH�
¿OWHU� KROGHU� GXULQJ�
GLVSHQVLQJ�  

3UHVV�WKH �NH\�

���0$<��������������������
)ULGD\��������������������16:03:01

5(029(�),/7(5�+2/'(5

SXVK�OK 1

2 3

 
WR�FRQ¿UP

5HPRYH�WKH�¿OWHU�KROGHU� 3UHVV�WKH� �NH\�

���0$<��������������������
)ULGD\����������������������������

*5��5,16(
072 %

7KH�PHVVDJH�"GR1 RINSE" 
ZLOO�DSSHDU�

7KH� ZDVKLQJ� F\FOH� LV�
FRPSOHWH� DIWHU� WKH� ULQVLQJ�
SKDVH�

CLEANING THE UNIT - This operation must be carried out at the end of each working day
For the operations described below, use the one-way filter holder

1�%��¿UVW�\RX�DUH�DVNHG�
��WR�HPSW\�WKH�EDVLQ
��WR�LQVHUW�WKH�¿OWHU�KROGHU
$OVR�FKHFN� WKDW� WKH� WDQN� LV�
¿OOHG� WR� WKH�PD[LPXP�OHYHO�
ZLWK�ZDWHU��

$W� WKH� HQG� RI� ZDVK� F\FOH��
WKH� PHVVDJH� "REMOVE 
GROUP FILTER HOLDER" 
ZLOO�DSSHDU�

127(��:KHQ�LQ�LPDJH�PRGH 
WKH�IROORZLQJ�VFUHHQ�ZLOO�EH�
RQ�WKH�GLVSOD\�

3UHVV�WKH� �NH\�DQG�KROG�LW�WR�
UHWXUQ�WR�WH[W�PHVVDJH�PRGH�

02_FAEMINA_USA.indd   1902_FAEMINA_USA.indd   19 26/09/2022   15:09:3026/09/2022   15:09:30



20

1 2

30'> 194 °F

3

4

>  150 °F

6

5

7

En
gl
is
h

8VLQJ�D�VXLWDEOH�FRQWDLQHU�� UHPRYH�DQ�DGHTXDWH�DPRXQW�
RI�KRW�ZDWHU� �!��9���)�� IURP�WKH�ERLOHU��HQRXJK� WR�FRYHU�
WKH�SDUW�RI�WKH�QR]]OH�WKDW�FRPHV�LQWR�FRQWDFW�ZLWK�WKH�PLON�

/HW�WKH�QR]]OH�VWHHS�IRU�DW�OHDVW����PLQXWHV�

8VLQJ�WKH�QR]]OH��KHDW�DQ�DGHTXDWH�DPRXQW�RI�FROG�ZDWHU�
WR�DW�OHDVW������)��HQRXJK�WR�FRYHU�WKH�SDUW�RI�WKH�QR]]OH�
WKDW�FDPH�LQWR�FRQWDFW�ZLWK�WKH�KRW�ZDWHU�XVHG�LQ�VWHS���

'U\�WKH�QR]]OH�ZLWK�D�FOHDQ��VOLJKWO\�GDPS�VSRQJH�WKDW�GRHV�
QRW�OHDYH�EHKLQG�DQ\�¿EUH�UHVLGXH�

7XUQ� WKH� WXEH� WRZDUGV� WKH� FXS� WUD\� DQG� YHU\� FDUHIXOO\�
GLVSHQVH�VWHDP�IRU����VHFRQGV�

MANUAL AUTOMATIC

7KURZ�WKH�ZDWHU�DZD\�DQG�ULQVH�WKH�FRQWDLQHU�WKRURXJKO\�

7KURZ�WKH�ZDWHU�DZD\�DQG�ULQVH�WKH�FRQWDLQHU�WKRURXJKO\�

CLEANING THE MANUAL/AUTOMATIC STEAM NOZZLES
 - Procedure to follow at the end of the working day
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5HPRYH�DQ\�UHVLGXH�ZLWK�D�QRQ�DEUDVLYH�VSRQJH�DQG�
ULQVH�ZHOO�ZLWK�FROG�ZDWHU�

3ODFH�WKH�¿OWHUV�EDFN�LQ�WKH�¿OWHU�KROGHU��PDNLQJ�VXUH�WKDW�
WKH�DQFKRULQJ�VSULQJ��A��RI�WKH�¿OWHU�LV�LQ�LWV�VORW�

STEAM NOZZLES AND HOT-WATER DISPENSING PIPES
 - This operation must be carried out at the end of each working day 
8VLQJ�D�FOHDQ�VSRQJH��ZDVK�ZLWK�KRW�ZDWHU�UHPRYLQJ�DQ\�
RUJDQLF�UHVLGXH�SUHVHQW��5LQVH�FDUHIXOO\�
7R�FOHDQ�WKH�LQVLGH�RI�WKH�QR]]OH��IROORZ�WKHVH�VWHSV�
7XUQ�WKH�QR]]OH�WRZDUGV�WKH�FXS�WUD\�DQG�FDUHIXOO\�DFWLYDWH�
VWHDP�GLVSHQVLQJ�DW�OHDVW�RQFH�

GRILLE AND DRIP BASIN - This operation must be carried out at the end of each working day 

��5HPRYH�WKH�JULOOH�DQG�H[WUDFW�WKH�EDVLQ�
��5LQVH� WKH�JULOOH�DQG� WUD\�XQGHU� UXQQLQJ�
water. 

CLEANING OF FILTER HOLDERS
 - This operation must be carried out on all the filter holders at the end of each working day 

6RDN� WKH� ILOWHUV� DQG� WKH�
¿OWHU�KROGHUV�LQ�WKLV�VROXWLRQ�
IRU�DW�OHDVW����PLQXWHV�

Do not put the basin into a 
dishwasher.

,Q�D�VXLWDEOH�FRQWDLQHU��ZKLFK�
LV� QRW� DOXPLQLXP� RU� LURQ��
SRXU�KRW�ZDWHU�����·����)��
50÷80°C�� LQ� D� TXDQWLW\�
VXႈFLHQW�WR�VXEPHUJH�¿OWHUV�
DQG�¿OWHU�KROGHUV��H[FOXGLQJ�
KDQGOHV��DQG�D�����GHWHUJHQW�
WDEOHW�

5HPRYH�WKH�¿OWHUV�IURP�WKH�¿OWHU�KROGHUV�
8VH�D�ORQJ��ÀDW�REMHFW���IRU�H[DPSOH�D�FRႇHH�VSRRQ��DQG�

SU\�DW�WKH�SRLQW�LQGLFDWHG��

$IteU Uepositioning tKe basin, cKecN tKat tKe Àoating pUobe is in tKe coUUect position.

02_FAEMINA_USA.indd   2102_FAEMINA_USA.indd   21 26/09/2022   15:09:3426/09/2022   15:09:34



22

1

1

1 2 3

En
gl
is
h

BODYWORK - This operation must be carried out at the end of each working day  

8VH�D�VRIW�FORWK�DQG�FOHDQLQJ�SURGXFWV�:,7+287�DPPRQLD��
DEUDVLYHV��RU�GHJUHDVHUV�� UHPRYLQJ�DQ\�RUJDQLF� UHVLGXH�
SUHVHQW�LQ�WKH�ZRUN�DUHD�
1RWH��'R�QRW�VSUD\�OLTXLGV�LQWR�WKH�SDQHO�VORWV�
127(��VOLJKW�YDULDWLRQV�RI�FRORXU�RQ�WKH�VXUIDFHV�PXVW�QRW�
EH�FRQVLGHUHG�D�GHIHFW��EXW�DQ�H[FOXVLYH�FKDUDFWHULVWLF�RI�
WKLV�SURGXFW�

WATER TANK - Action to be taken every week 

&OHDQ�ZLWK�UXQQLQJ�ZDWHU�HOLPLQDWLQJ�ZLWK�D�VSRQJH�DQ\�
RUJDQLF�UHVLGXHV�SUHVHQW�IURP�WKH�WDQN�DQG�OLG��WKHQ�ULQVH�
LQ�DEXQGDQW�FROG�ZDWHU�

Do not put the tank into a dishwasher.  

��.   &Kanging filteU-soIteneU (where present)

7Ke Ueplacement oI tKe filteU-soIteneU at tKe scKeduled e[piU\ dates is Iundamental IoU tKe qualit\ oI 
the beverages dispensed.

In addition, lack of maintenance is detrimental to the correct functioning of the appliance.
5eplace tKe filteU ZKen indicated b\ tKe macKine oU at least once eYeU\ �� montKs.
7Ke ZateU soIteneU filteU contains &(5 ������ ion e[cKange Uesins, and it must be disposed oI in accoUdance 
with current local directives and laws.

127(��,I�WKH�ÀRDW�LV�UHPRYHG��UHDVVHPEOH�WKH�SDUWV�DV�VKRZQ�LQ�WKH�SLFWXUHV�LQ�WKH�FRUUHFW�GLUHFWLRQ�

%\�DXWRQRP\�LV�PHDQW�WKH�WLPH�IRU�ZKLFK�WKH�VRIWHQHU�UHPDLQV�HႈFLHQW�
7KH�DXWRQRP\�LV�LQ�UHODWLRQ�WR�WKH�ZDWHU�KDUGQHVV�RI�WKH�SODFH�DQG�WKH�FRQVXPSWLRQ�RI�WKH�XVH�DSSOLDQFH�

7R�HVWDEOLVK�ZKDW�DXWRQRP\�FDSDFLW\�WR�VHW��WKURXJK�DSS�RU�PDFKLQH�VZ��LW�LV�QHFHVVDU\�WR�HVWDEOLVK�D�SULRUL�WKH�KDUGQHVV�
RI�WKH�ZDWHU�WR�EH�XVHG�
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7R�UHSODFH�WKH�¿OWHU�VRIWHQHU�LW�LV�QHFHVVDU\�WR�SURFHHG�DV�IROORZV�

$IWHU�UHSODFLQJ�WKH�ZDWHU�VRIWHQHU�¿OWHU�GLVSHQVH�KRW�ZDWHU�
UHSHDWHGO\� XQWLO� DW� OHDVW�ò� OLWUH� KDV�EHHQ�GUDZQ�RXW� �IRU�
GUDZLQJ� PRGHV� FRQVXOW� WKH� SDUDJUDSK� ³'LVSHQVLQJ� KRW�
ZDWHU´��

5HPRYH�WKH�EDVLQ�DQG�WKH�ZDWHU�WDQN��RSHQ�WKH�WDQN�
([WUDFW�WKH�¿OWHU�

5HSRVLWLRQ�WKH�ZDWHU�WDQN�DQG�WKH�EDVLQ�

&KHFN�WKDW�WKH�WDQN�LV�VWLOO�FRUUHFWO\�HQJDJHG�

5LQVH� WKH� QHZ� ILOWHU� ZLWK�
running water. 

3ODFH� LW� LQ� D� FRQWDLQHU� ZLWK�
D�OLWUH�RI�ZDWHU�IRU�DW�OHDVW���
minutes. 

3RVLWLRQ�WKH�¿OWHU�LQ�WKH�VSHFL¿F�VHDW�LQVLGH�WKH�WDQN�

USE EXCLUSIVELY DRINKING WATER

127(� :ateU, b\ its natuUe, contains diႇeUent concentUations oI mineUal salts tKat deteUmine its KaUdness and 
that over time lead to the formation of limescale.

 5eplacing tKe ZateU soIteneU filteU at tKe scKeduled e[piU\ dates is Iundamental IoU tKe qualit\ oI tKe 
beverages dispensed and for keeping the machine performing correctly.
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15.   Defects – Malfunctions

Direct action by the customer
%HIRUH�FDOOLQJ�VHUYLFH�SHUVRQQHO��WR�DYRLG�XQQHFHVVDU\�H[SHQVH��FKHFN�ZKHWKHU�WKH�PDFKLQH�SUREOHP�FRUUHVSRQGV�WR�
RQH�RI�WKH�FDVHV�OLVWHG�EHORZ�
PROBLEM

7KH� FRႇHH� PDFKLQH� GRHV� QRW�
ZRUN�

7KH�PDFKLQH�GRHV�QRW�GLVSHQVH�
FRႇHH�

/HDNLQJ�IURP�WKH�¿OWHU�KROGHU�ULP�

&RႇHH�GLVSHQVLQJ�WLPH�WRR�VKRUW�

&RႇHH�GULSV�RXW�RI�PDFKLQH�

/RVV�RI�ZDWHU�XQGHU�WKH�PDFKLQH�

0DFKLQHV� VXSSOLHG� E\� D� WDQN��
WKH� SUHVVXUH� JDXJH� LQGLFDWHV�
WKH�YDOXH�RI�����36,�DOVR�DIWHU�
GLVSHQVLQJ�RI�FRႇHH�

2Q�WKH�GLVSOD\�WKH�V\PERO�RI�WKH�
DFWLYH� KHDWLQJ� HOHPHQW� ³
´� UHPDLQV� GLVSOD\HG�� EXW� WKH�
FRႇHH�PDFKLQH�GRHV�QRW� UHDFK�
WKH�RSHUDWLQJ�SUHVVXUH� 

SOLUTION

&KHFN�WKH�HOHFWULFLW\�VXSSO\�
&KHFN�WKDW�WKH�SOXJ�LV�LQVHUWHG�RU�WKDW�WKH�
VZLWFK�RI�VHSDUDWLRQ�IURP�WKH�OLQH�LV�FORVHG��
&KHFN� WKH� SRVLWLRQ� RI� WKH� PDLQ� SRZHU�
VZLWFK��1��

&KHFN�WKH�FRORXU�RI�WKH�GLVSOD\�DQG�ZKHWKHU�

WKH� �³RXW�RI�ZDWHU´�LFRQ�LV�GLVSOD\HG���
&KHFN�WKH�ZDWHU�OHYHO�LQ�WKH�WDQN�

&OHDQ�XVLQJ�WKH�VSHFLDO�EUXVK�SURYLGHG�

8VH�D�¿QHU�JULQG�
8VH�QHZ�FRႇHH�

&OHDQ�

8VH�D�FRDUVHU�JULQG�

(PSW\�

7KLV�LV�D�QRUPDO�RFFXUUHQFH��
1R�DFWLRQ�UHTXLUHG�

&RQWDFW�WKH�7HFKQLFDO�6HUYLFH�FHQWUH

CAUSE

1R�HOHFWULFLW\�VXSSO\�

3RVVLEOH�ODFN�RI�ZDWHU�LQ�WKH�WDQN�

8QGHUSDQ�JDVNHW�GLUW\�ZLWK�FRႇHH�

&RႇHH�JURXQG�WRR�FRDUVH�
&RႇHH�WRR�ROG�

)LOWHU�KROHV�EORFNHG�RU�¿OWHU�KROGHU�
RXWOHW�KROH�GLUW\�
&RႇHH�JURXQG�WRR�¿QH�

'LVFKDUJH�EDVLQ�IXOO�

,QWHUPLWWHQW�SKHQRPHQRQ�FDXVHG�E\�
DQWL�EDFNÀRZ�YDOYHV�

3RVVLEOH� LQWHUYHQWLRQ� RI� WKH� VDIHW\�
WKHUPRVWDW�

7KHUH�DUH���W\SHV�RI�PHVVDJHV�GLVSOD\HG�E\�WKH�PDFKLQH�
1. Explicit messages��WKHVH�DSSHDU�LQ�WKH�ODVW�OLQH�DW�WKH�ERWWRP�RI�WKH�GLVSOD\��WKH\�DUH�GHOHWHG�ZLWK�HDFK�QHZ�� �

� F\FOH�DQG�UHDSSHDU�DJDLQ�LI�WKH�FDXVH�JHQHUDWLQJ�WKHP�UHSHDWV�
� � 7KHVH�DUH�ZDUQLQJV�IRU�WKH�XVHU��ZKR�FDQ�HDVLO\�UHVROYH�WKHP�ZLWKRXW�WKH�DVVLVWDQFH�RI�WKH�7HFKQLFDO�6HUYLFH�

� &HQWUH��H�J��(037<�%$6,1��
2. Messages in code��WKHVH�DSSHDU�LQ�WKH�WRS�ULJKW�KDQG�FRUQHU��ZLWK�WKH�IROORZLQJ�IRUPDW��Exxx   

� � � � � � � � ZKHUH�� ā�E�LQGLFDWHV�DQ�HUURU�
� � � � � � � � � ā�xxx LV�WKH�XQLW¶V�HUURU�FRGH�

� � 7KHVH�LQGLFDWH�WKH�SUHVHQFH�RI�FDWHJRULVHG�HUURUV��7KH\�UHPDLQ�RQ�WKH�GLVSOD\�DQG�UHTXLUH�WKH�LQWHUYHQWLRQ�RI��
� WKH�7HFKQLFDO�6HUYLFH�&HQWUH�

,I�WKHUH�DUH�VHYHUDO�HUURUV��WKH\�DUH�VKRZQ�RQH�DIWHU�DQRWKHU�RQ�WKH�GLVSOD\�

15.1 Diagnostics messages
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EXITING THE PROGRAMMING PANELS
 Before exiting the panels:
 - press the OK Ne\ to confiUm an\ cKanges made to tKe Yalues�
 - press the  key to leave the values unchanged

��.   3UogUamming ÀoZ cKaUt

CUSTOMER PROGRAMMING

352*5$00,1*�0(18
DFFHVV�LV�JDLQHG�WR�customer programming pressing 
WKH�OK�NH\�IRU���VHFRQGV�

7R� HQWHU� LQWR� WKH�352*5$00,1*�0(186� SUHVV� WKH�
NH\� .

7R�UHWXUQ�WR�QRUPDO�ZRUNLQJ�SUHVV�WKH��NH\� .

CUSTOMER PROGRAMMING

- then use the 5 keys for navigation



8VH�WKH �DQG� �NH\V�WR�SRVLWLRQ�WKH�FXUVRU��ZKLWH�OLQH��
RQ�WKH�GHVLUHG�OLQH�DQG�WKHQ�SUHVV�WKH �NH\�
$OZD\V�XVH� WKH �DQG� �NH\V� WR�DOWHU�YDOXHV��$W� WKLV�
SRLQW��WKHUH�DUH���RSWLRQV�
��� &RQ¿UP�WKH�FKDQJHV�E\�SUHVVLQJ�OK 
��� ([LW�WKH�PHQX��OHDYLQJ�WKH�GDWD�XQFKDQJHG��E\�SUHVVLQJ 

.

7R�EHJLQ�SURJUDPPLQJ��SUHVV�WKH �NH\��WKH�PHVVDJH�
EHORZ�ZLOO�DSSHDU�RQ�WKH�GLVSOD\�DQG��VFUROOLQJ��WKH�WZR�
IROORZLQJ�SDJHV�

CUSTOMER PROG.
 &RႇHH
��:$7(5
��67($0
��&RႇHH�W�� ��������9����)
��%RLOHU�SU���������������9�36,

CUSTOMER PROG.
��:$6+(6
��:$7(5�&+$1*(
��/,*+TS
��6(/)�/($51,1*
� '$7$�0(18

CUSTOMER PROG.
  &86720(5�3$5$0(7(56
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8VH�WKH �DQG� �NH\V�WR�SRVLWLRQ�WKH�FXUVRU��ZKLWH�OLQH��
RQ�WKH�GHVLUHG�OLQH�DQG�WKHQ�SUHVV�WKH �NH\�

ZDWHU�GRVH������9� 

7KH� SXVK�EXWWRQ� VWULS� DOORZV� WKH� GHVLUHG� GLVSHQVLQJ�
TXDQWLW\�IRU�HDFK�NH\�WR�EH�UHFRUGHG�
7KH�FRႇHH�VHOHFWLRQ�VHWWLQJV�WKDW�FDQ�EH�FKDQJHG�DUH�

- dose �YROXPHWULF�GLVSHQVLQJ�GHYLFH�SXOVHV��
-  �%ORRPLQJ�DQG�SUH�LQIXVLRQ WLPH���
(1.0) VKRZV�WKH�GXUDWLRQ� LQ�VHFRQGV�RI� WKH�%ORRPLQJ�
SKDVH�
03.5s�VKRZV�WKH�GXUDWLRQ�LQ�VHFRQGV�RI�WKH�SUH�LQIXVLRQ�
SKDVH�

Changing the dose:

3UHVV�RQH�RI�WKH�FRႇHH�GLVSHQVLQJ�NH\V�RQ�WKH�VHOHFWLRQV�
NH\ERDUG��WKH�DVVRFLDWHG�/('�ZLOO�UHPDLQ�OLW���7KH�GLVSOD\�
ZLOO�VKRZ�

16.1. KEY MENU

:KHQ�WKH�OK�NH\�LV�SXVKHG��GLVSHQVLQJ�EHJLQV�DQG�WKH�
UHODWHG�SDUDPHWHUV�DUH�VKRZQ�RQ�WKH�GLVSOD\�

7KH�SDUDPHWHUV�GLVSOD\HG�DUH�
Dv: Volumetric meter incremental counter
tG: dispensing time
TB: instant coffee boiler temperature 
RB: % activation coffee boiler heating element 
P: boiler pressure
Rc: service boiler heating element
SL: water level in the boiler
Evc: Boiler-water-supply solenoid valve

+



KEY MENU
   7\SH����������������������%UHZLQJ
���GRVH�����������������������������J
���%ORRPLQJ����J���������������
���3RXULQJ�����������������������1��
���'LVSHQVH�WLPH������������
���

+



KEY MENU
   W\SH� ��FRႇHH
���GRVH����������������������9��LPS
� ����������������������������������V

+



&RႇHH
���.(<��
���.(<��
  .(<��
���.(<��
���.(<��

A - dose �WRWDO�LQ�JUDPV�RI�ZDWHU�PDNLQJ�WKH�EHYHUDJH��
- Blooming �ZDWHU� LQ� JUDPV� IRU� WKH� %ORRPLQJ� SKDVH�� 
WR�EH�GLVSHQVHG�LQ�WKH�VHW�WLPH��

 In the example, 30 grams of water will be dispensed in 
30 seconds��

- Pouring �QXPEHU�RI�WLPHV�ZDWHU�LV�GLVSHQVHG��H[FOXGLQJ�
WKH�%ORRPLQJ�SKDVH��WR�SUHSDUH�WKH�EHYHUDJH��� �
In the example: 4 times��

- Dispensing time��WLPH�UHTXLUHG�WR�SUHSDUH�WKH�EHYHUDJH��
(in the example: 3 minutes and 00 seconds).

� �� �%UHZLQJ��� ZLWK� WKH� YDULRXV� DGMXVWPHQWV� RI� WKH�
VSHFL¿F�SDUDPHWHUV�

7KH�H[DPSOH�SUHVHQWV�WKH�IDFWRU\�FRQ¿JXUDWLRQ�
����JUDP�EHYHUDJH�(250g)�SUHSDUHG�LQ���PLQXWHV�(3'00").
2I�WKH�����JUDPV�WRWDO�����JUDPV�(30 g) LV�GLVSHQVHG�LQ����VHFRQGV�(30") GXULQJ�WKH�%ORRPLQJ�SKDVH�
7KH�UHPDLQLQJ�����JUDPV�LV�DGGHG�LQ���SKDVHV�(N 4)��LQ�WKH�UHPDLQLQJ���PLQXWHV�DQG����VHFRQGV��
��PLQXWHV�WRWDO�(3'00")���OHVV����VHFRQGV�RI�%ORRPLQJ�(30").   

$V�DQ�DOWHUQDWLYH�WR��FRႇHH��RWKHU�W\SHV�RI�EHYHUDJHV�FDQ�EH�VHOHFWHG�
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16.2. WATER

8VH�WKH �DQG� �NH\V�WR�SRVLWLRQ�WKH�FXUVRU��ZKLWH�OLQH��
RQ�WKH�GHVLUHG�OLQH�DQG�WKHQ�SUHVV�WKH �NH\�

7KH�FKDQJH�PHQX�ZLOO�DSSHDU�RQ�WKH�GLVSOD\�

7KH�KRW�ZDWHU�VHOHFWLRQ�SDUDPHWHU�WKDW�FDQ�EH�FKDQJHG�
is:

- Water dispensing time��ZDWHU�GLVSHQVLQJ�WLPH��

7KH�TEST SKDVH�IRU�WKH�ZDWHU�NH\V�LV�VLPLODU�WR�WKH�
RQH�IRU�WKH�FRႇHH�NH\V�

3UHVV�WKH OK�NH\�WR�FRQ¿UP�WKH�LQIRUPDWLRQ�HQWHUHG�

+



KEY MENU
 W\SH�� � �GRVDJH
  Dispense time 03.0s

0.1                    60.0s
 -  +

Dispense time     03.0s

+



KEY MENU
   7HD�W\SH
���GRVH�����������������������������J

7KH�NH\V�FDQ�DOVR�EH�DVVLJQHG�WKH�IROORZLQJ�IXQFWLRQV�
��6WRS��WR�VWRS�WKH�FXUUHQW�GLVSHQVLQJ��
��)OXVK��ZKLFK�PDNHV�LW�SRVVLEOH�WR�EULHÀ\�RSHUDWH�WKH�³XQLW�
ULQVH´� �EHWZHHQ���DQG���VHFRQGV��EHIRUH� LQVHUWLQJ� WKH�
¿OWHU�KROGHU��
��'LVDEOHG��QR�IXQFWLRQ�

B

- dose �WRWDO�LQ�JUDPV�RI�ZDWHU�PDNLQJ�WKH�EHYHUDJH��

 ���7HD�LQIXVLRQ���VHOHFWLQJ�WKH�GHVLUHG�GRVH.
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  0                     100
 -  +

(PXOVLRQ�OHYHO������������

16.3. STEAM

8VH�WKH �DQG� �NH\V�WR�SRVLWLRQ�WKH�FXUVRU��ZKLWH�OLQH��
RQ�WKH�GHVLUHG�OLQH�DQG�WKHQ�SUHVV�WKH �NH\�

7KH�FKDQJH�PHQX�ZLOO�DSSHDU�RQ�WKH�GLVSOD\��FKRRVLQJ�
ZKLFK�RI�WKH�NH\V�WR�SUHVV�

7KH�VHWWLQJV�WKDW�FDQ�EH�FKDQJHG�DUH��
� T. steam and air��RQO\�IRU�$87267($0��
��� T stop steam.��YDOXH��[[[�)��RI�WHPSHUDWXUH�IRU�WKH�
KRW�PLON� RU� IRU� WKH� IURWKHG�PLON��� VHWWLQJ� DQ\� YDOXH�
EHWZHHQ������DQG������

-  emulsion lev.� �D� GLႇHUHQW� HPXOVLRQ� OHYHO� FDQ� EH�
VHOHFWHG�IRU�IURWKHG�PLON�

� 7KH�YDOXH�VHWWDEOH�LV�EHWZHHQ����DQG��������LQGLFDWHV�
QR�HPXOVLRQ�DQG�����FRQWLQXDO�HPXOVLRQ��

7KH�TEST SKDVH�IRU�WKH�VWHDP�NH\V�LV�VLPLODU�WR�WKH�
RQH�IRU�WKH�FRႇHH�NH\V�

3UHVV�WKH OK�NH\�WR�FRQ¿UP�WKH�LQIRUPDWLRQ�HQWHUHG�

1 2

3

+



67($0
  .(<��
���.(<��

����)��������������������)
 -  +

7�VWRS�VWHDP���������)
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16.4. SETTING TEMPERATURE/PRESSURE

7KH�FRႇHH�WHPSHUDWXUH�FDQ�EH�DGMXVWHG��EHWZHHQ�����
DQG�����)��HQWHULQJ�WKH�UHODWHG�0HQX�

7KH�ERLOHU�SUHVVXUH�FDQ�EH�DGMXVWHG��EHWZHHQ�9�DQG�
23 PSI.

8VH�WKH �DQG� �NH\V�WR�SRVLWLRQ�WKH�FXUVRU��ZKLWH�OLQH��
RQ�WKH�GHVLUHG�OLQH�DQG�WKHQ�SUHVV�WKH �NH\�

,Q�WKH�VDPH�ZD\�IRU�VHWWLQJ�WKH�SUHVVXUH�

1 2

3 4

+



&86720(5�352*�
���&RႇHH
���:$7(5
���67($0
 �&RႇHH�W�� � �9����)
���%RLOHU�SU��� � ��9�36,

+



&86720(5�352*�
���&RႇHH
���:$7(5
���67($0
� �&RႇHH�W�� � �9����)
 ��%RLOHU�SU��� � ��9�36,

������)�� �����������)
 -  +

&RႇHH�W�� ������9����)

��9�� ���������������������
 -  +

%RLOHU�SU�����������9�36,
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16.5. WASHING AND WATER CHANGE

8VH�WKH �DQG� �NH\V�WR�SRVLWLRQ�WKH�FXUVRU��ZKLWH�OLQH��
RQ�WKH�GHVLUHG�OLQH�DQG�WKHQ�SUHVV�WKH �NH\�

(QWHULQJ� WKH� UHODWHG� 0HQX�� WKH� PDFKLQH� ZDVKLQJ�
RSHUDWLRQV�EHJLQ�

,Q�WKH�VDPH�ZD\�WKH�ZDWHU�FKDQJH�RSHUDWLRQ�LV�VWDUWHG�

127(��$W�WKH�HQG�RI�WKH�RSHUDWLRQV�WKH�V\VWHP�UHWXUQV�
WR�WKH�PDLQ�PHQX�

1�%��¿UVW�\RX�DUH�DVNHG�
��WR�HPSW\�WKH�EDVLQ
��WR�LQVHUW�WKH�¿OWHU�KROGHU
$OVR�FKHFN�WKDW�WKH�WDQN�LV�¿OOHG�WR�WKH�PD[LPXP�OHYHO�
ZLWK�ZDWHU��
7KHQ�WKH�ZDVKLQJ�EHJLQV�

:DVKHV

�FRQ¿UP

5HSODFHPHQW�SDUW

�FRQ¿UP

��0D\�����
)ULGD\���������

:$7(5�&+$1*(
006 %

���0$<��������������������
)ULGD\������������������������9���

*5��:$6+
005 %

+



CUSTOMER PROG.
��:$6+(6
��:$7(5�&+$1*(
��/,*+TS
��6(/)�/($51,1*
� '$7$�0(18

+



CUSTOMER PROG.
��:$6+(6
��:$7(5�&+$1*(
��/,*+TS
��6(/)�/($51,1*
� '$7$�0(18

To wash use the one-way filter holder

WKH  NH\�PRYHV�RQ�WR�WKH�JUDSKLF�GLVSOD\�
3UHVV�WKH� �NH\�DQG�KROG�LW�WR�UHWXUQ�WR�WH[W�PHVVDJH�
PRGH�

WKH  NH\�PRYHV�RQ�WR�WKH�JUDSKLF�GLVSOD\�
3UHVV�WKH� �NH\�DQG�KROG�LW�WR�UHWXUQ�WR�WH[W�PHVVDJH�
PRGH�

02_FAEMINA_USA.indd   3002_FAEMINA_USA.indd   30 26/09/2022   15:09:5326/09/2022   15:09:53



31



1

En
gl
is
h

16.6. LIGHTS

8VH�WKH �DQG� �NH\V�WR�SRVLWLRQ�WKH�FXUVRU��ZKLWH�OLQH��
RQ�WKH�GHVLUHG�OLQH�DQG�WKHQ�SUHVV�WKH �NH\�

7KH�IROORZLQJ�PHVVDJH�ZLOO�DSSHDU�RQ�WKH�GLVSOD\�

7KH�PDFKLQH�IHDWXUHV�UHG�UHDU�OLJKWLQJ�ZKLFK�FDQ�EH�DFWLYDWHG�
ZKHQ�WKH�PDFKLQH�LV�VWDUWHG�

7KLV�PHQX� DOORZV� DGMXVWPHQW� �SHUFHQWDJH�� RI� WKH�
PDFKLQH�OLJKWV��6SHFL¿FDOO\�

- Machine �UHDU�OLJKWLQJ��
- 24 / 7 �SHUPDQHQW�OLJKWLQJ���
- Group �JURXS�OLJKWV��

6HW�WKH�GHVLUHG�YDOXHV�XVLQJ�WKH �DQG� �NH\V��
7KH�FKDQJHV�ZLOO�EH�DSSOLHG�DIWHU�WKH�GDWD�HQWHUHG�LV�
FRQ¿UPHG�ZLWK�WKH�OK�NH\��

7KH�SHUPDQHQW� OLJKWLQJ� ������� LV�QRW�DGMXVWDEOH��DQG�
WKH�RQO\�RSWLRQV�DUH�ON �WKH�OLJKWLQJ�FRPHV�RQ�ZKHQ�
WKH�PDFKLQH�LV�VWDUWHG�XS� or OFF.

1 2

+



/,*+76
���0DFKLQH� � �����������
�������� � ���������12
   Groups          100%

Coffee dose setting
����&RQQHFW� WKH�¿OWHU�KROGHU�ZLWK� WKH�GRVH�RI�JURXQG�
FRႇHH�WR�WKH�XQLW�

����3ODFH�WKH�FXS�RU�FXSV�XQGHUQHDWK�WKH�QR]]OH�V��RI�
WKH�¿OWHU�KROGHU�DQG�SUHVV�WKH�NH\�WR�EH�SURJUDPPHG��
.HHS� WKH� NH\� SUHVVHG� XQWLO� WKH� GHVLUHG� OHYHO� LV�
UHDFKHG�LQ�WKH�FXS�RU�FXSV�

16.7. SELF LEARNING

8VH�WKH �DQG� �NH\V�WR�SRVLWLRQ�WKH�FXUVRU��ZKLWH�OLQH��RQ�
WKH�GHVLUHG�OLQH�DQG�WKHQ�SUHVV�WKH �NH\�

SELF-LEARNING

� 'XULQJ� WKLV� SKDVH�� WKH� YDOXH� RI� WKH� SXOVHV� RI� WKH�
YROXPHWULF� GLVSHQVLQJ� GHYLFH� �DW� WKH� WRS� RI� WKH�
GLVSOD\��LV�LQFUHDVHG��:KHQ�WKH�EXWWRQ�LV�UHOHDVHG��
WKH�YDOXH� UHDFKHG� LV� UHFRUGHG�DQG�DSSHDUV�XQGHU�
WKH�NH\�SURJUDPPHG��LQ�WKH�H[DPSOH�³��9�´��

����&RQWLQXH�WR�SURJUDPPH�DOO�WKH�FRႇHH�NH\V��UHSHDWLQJ�
WKH�VWHSV�IURP�QXPEHU���

$W� WKH� HQG�� FRQ¿UP� WKH� FKDQJHV�PDGH� DQG� H[LW� WKH�
PHQX�E\�SUHVVLQJ�WKH�KRW�ZDWHU�GLVSHQVLQJ�SXVK�EXWWRQ�
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16.8. DATA MENU

8VH�WKH �DQG� �NH\V�WR�SRVLWLRQ�WKH�FXUVRU��ZKLWH�OLQH��
RQ�WKH�GHVLUHG�OLQH�DQG�WKHQ�SUHVV�WKH �NH\�
7KH�FRXQWHUV�RI�WKH�YDULRXV�IXQFWLRQV�DUH�GLVSOD\HG�

7KH�OLVWHG�SDUDPHWHUV�DUH�
-  coffee��QXPEHU�RI�FRႇHH�EDVHG�EHYHUDJHV��
-  brewing��QXPEHU�RI�GLVSHQVLQJV�LQ��EUHZLQJ´�PRGH��
-  tea infusion� �QXPEHU� RI� WLPHV� WKDW� WHD� ZDV�
GLVSHQVHG��

-  water��QXPEHU�RI�WLPHV�WKDW�ZDWHU�ZDV�GLVSHQVHG��
-  steam��QXPEHU�RI�WLPHV�WKDW�VWHDP�ZDV�GLVSHQVHG��

7KH�FRXQWHUV�FDQ�EH�UHVHW�E\�SRVLWLRQLQJ�WKH�FXUVRU�
RYHU�WKH�VSHFL¿F�LWHP��SUHVVLQJ�WKH �NH\��WKHQ�SUHVVLQJ�
WKH  or �NH\V�
7KH�UHVHW�LV�FRQ¿UPHG�E\�SUHVVLQJ�WKH�OK�NH\�

Note:  the parameters that cannot be reset are:
- tot coႇee 
3UHVVLQJ� WKH  NH\�DJDLQ�ZLOO� WDNH�\RX�EDFN� WR� WKH�
PDLQ�SDQHO�

-  v. air��QXPEHU�RI�$XWRVWHDP�GLVSHQVLQJV��
-  tot. coffee��WRWDO�QXPEHU�RI�FRႇHH�EDVHG�EHYHUDJHV��
-  total operating time��SHULRG�ZLWK�PDFKLQH�21��

1 2

+



&2817(56
 ��&RႇHH� ����������
���%UHZLQJ������������������������
���7HD���������������������������������
���1��ZDWHU�����������������������
���1��VWHDP�����������������������

+



&2817(56
���1��VWHDP���DLU��������������
  �1��WRW��FRႇHH� �����������
���W�21���������������G���K���P
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16.9. CUSTOMER PARAMETERS

8VH�WKH �DQG� �NH\V�WR�SRVLWLRQ�WKH�FXUVRU��ZKLWH�OLQH��
RQ�WKH�GHVLUHG�OLQH�DQG�WKHQ�SUHVV�WKH �NH\�

Other changes:
-  ON time��VZLWFK�RQ�WLPH��
-  OFF time��VZLWFK�Rႇ�WLPH��
-  Standby function��2))���
�·��K��
��
-  Washing �SURJUDPPDEOH�ZDVKLQJ�WLPH��
 IT IS�D�SURJUDPPDEOH�ZDVKLQJ�WLPH��DW�WKH�WLPH�VHW�WKH�
GLVSOD\�ZLOO�VKRZ�³PERFORM COFFEE WASH´��

� :KHQ�LW�LV�UHTXLUHG��LW�SURYLGHV�IRU�WKH�H[HFXWLRQ�RI�D�
ZDVK��LQ�WKH�ZD\V�GHVFULEHG�LQ�WKH�SDUDJUDSK�³&OHDQLQJ�
RSHUDWLRQV´�

� 7R�VHW�WKH�WLPH�DW�ZKLFK�WKH�ZDVK�UHTXHVW�DSSHDUV�GR�
DV�IROORZV�
�� SRVLWLRQ�WKH�FXUVRU�DERYH�WKH�OLQH�WASH�
SUHVV�WKH �NH\�
�� FKDQJH�WKH�YDOXH��XVLQJ�WKH �DQG� �NH\V�
�� SUHVV�WKH�OK�NH\�WR�FRQ¿UP�WKH�LQIRUPDWLRQ�
7R�QRW�DFWLYDWH�WKLV�ZDVK�VHW�2))�DW�WKH�WLPH��2))�LV�
GLVSOD\HG�SUHVVLQJ�WKH�

OK
1

23

�NH\�ZKHQ�WKH�WLPH�LQGLFDWHG�
LV�³�����´�
127(��7KH�WHFKQLFDO�SHUVRQQHO�KDV�WKH�DELOLW\�WR�HQDEOH�
RU�GLVDEOH�WKH��EORFN��IXQFWLRQ��
:LWK� �EORFN�� HQDEOHG�� LI� WKH� ZDVKLQJ� F\FOH� LV� QRW�
SHUIRUPHG� ZLWKLQ� DQ� KRXU�� WKH�PDFKLQH� SUHYHQWV�
EHYHUDJHV�IURP�EHLQJ�GLVSHQVHG�
  

-  Change��WLPH�SURJUDPPDEOH�ZDWHU�FKDQJH��
7KH��Water Change��IXQFWLRQ�ZLWK�WLPH�UHTXHVW�LV�VHW�E\�
WKH�WHFKQLFDO�SHUVRQQHO�ZKR�FDQ�DOVR�HQDEOH�RU�GLVDEOH�
WKH��EORFN��IXQFWLRQ��
:LWK��EORFN��HQDEOHG��LI�WKH�ZDWHU�FKDQJH�LV�QRW�GRQH�
ZLWKLQ�DQ�KRXU��WKH�PDFKLQH�SUHYHQWV�EHYHUDJHV�IURP�
EHLQJ�GLVSHQVHG����
:LWK� D� VFKHGXOHG� WLPH� UHTXHVW�� WKH� XVHU� FDQ� RQO\�
FKDQJH�WKH�WLPH�WKH�UHTXHVW�DSSHDUV�

� 7R�FKDQJH�WKH�WLPH�SURFHHG�DV�IROORZV�
�� SRVLWLRQ�WKH�FXUVRU�DERYH�WKH�OLQH�Water Change;
SUHVV�WKH �NH\�
�� FKDQJH�WKH�YDOXH��XVLQJ�WKH �DQG� �NH\V�
�� SUHVV�WKH�OK�NH\�WR�FRQ¿UP�WKH�LQIRUPDWLRQ�

Pressing  � WDNHV� \RX� EDFN� WR� WKH� SUHYLRXV� PHQX�
&86720(5�3$5$0(7(56�

1

3UHVVLQJ�WKH  NH\�DW�WKH�OLQH�³VHUYLFH�WLPH´��WKH�GLVSOD\�
ZLOO�VKRZ�
7KH�SDUDPHWHUV��UHODWHG�WR�WKH�SERVICE TIME MENU, 
WKDW�FDQ�EH�FKDQJHG�DUH�
-  ON time��VZLWFK�RQ�WLPH��
-  OFF time��VZLWFK�Rႇ�WLPH��
-  Standby function��2))���
�·��K��
��

2

DQG�VXEVHTXHQWO\�
3

5

7R� FKDQJH� WKH� GDWH� DQG� WLPH�SUHVV� WKH � NH\� DW� WKH�
FRUUHVSRQGLQJ�OLQH��WKH�GLVSOD\�ZLOO�VKRZ��WKH�PHVVDJH�

4

+



&86720(5�3$5$0(7(56
  �6(59,&(�7,0(
m%RLOHU� � ��������21
���%RLOHU� � ��������21
  Buzzer         100%
� �)OXVK� � � ���

+



&86720(5�3$5$0(7(56
���0($685(0(17�81,76
���5(3/$&(�),/7(5
  �/$1*8$*(

+



'$7(�$1'�7,0(
  �<HDU� ��
���0RQWK� ���0$*
   Date 27 THU
   Hours 16
���0LQXWHV� ��

+



6(59,&(�7,0(
  �'$7(�$1'�7,0(
   time ON         00:00
���WLPH�2))� � ����������
���6WDQGE\� � �������2))
���:DVK� � �������2))

+



6(59,&(�7,0(
  �5H¿OO� � �������2))
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7KH�RWKHU�DGMXVWDEOH�SDUDPHWHUV�DUH�

-  Boiler��21�2))��
-  Service boiler��21�2))��
-  BUZZER sound intensity �LQ�SHUFHQWDJH��

-  FLUSH function intensity� �DGMXVWDEOH� EHWZHHQ� ��
DQG���VHFRQGV��

-  Measurement units��RI�SUHVVXUH�DQG�WHPSHUDWXUH��

-  Display language:

- Change water filter:� �WKH�ZDUQLQJ� IXQFWLRQ� IRU� WKH�
¿OWHU�UHSODFHPHQW�SHULRGLFLW\�LV�HQDEOHG��

- �6HWWLQJ� WKHQ� WKH� LQWHUYDO� �OLWUHV�� EHWZHHQ� RQH�
UHSODFHPHQW�DQG�DQRWKHU�

6 7

9

10

8

11

2))�� ���������������������
 -  +

Buzzer                  20% 
��2))�������������������������
 -  +

)OXVK������������������������

+



5(3/$&(�),/7(5
  �(QDEOHG� � � � 12
���/LWUHV� � � � ���
���5HVHW
�������������!!!����������

+



0($685(0(17�81,76
  �7HPS��XQLW�� � � ��)
   Press. unit    PSI

+



/$1*8$*(
  �,7$/,$12
� (1*/,6+
� )5$1&$,6
 DEUTSCH
� 1('(5/$1'6

  50                     250
 -  +

/LWUHV� � � ���������
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1. Consignes générales

/iUe attentiYement les aYeUtissements et les consignes contenus dans le manuel 
'
87,/,6$7,21 aYant d
utiliseU ou de manipuleU l
appaUeil caU ils IouUnissent 
d
impoUtantes indications conceUnant la sécuUité et le Uespect des noUmes d
K\giqne.
&onseUYeU soigneusement ce liYUet pouU une consultation ultéUieuUe.

• L’appareil est prévu uniquement pour préparer du café expresso et des boissons chaudes à l’aide 
G¶HDX�FKDXGH�RX�GH�YDSHXU�HW�SRXU�SUpFKDXႇHU�OHV�WDVVHV��7RXWH�DXWUH�XWLOLVDWLRQ�HVW�FRQVLGpUpH�
comme non conforme.

• Cet appareil est destiné à être utilisé dans des applications à usage professionnel et/ou 
supervisées et semblables telles que :  
- les cafétérias pour le personnel d’entreprise en magasins, dans les bureaux et autres lieux de 
travail : 
- les clients des hôtels, des motels, des chambres d'hôtes et d'autres environnements 
résidentiels.

• Cet appareil n'est pas destiné à être utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les 
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou qui manquent d'expérience et 
de connaissances, à moins qu'elles n'aient reçu une surveillance ou des instructions concernant 
l'utilisation de l'appareil par une personne responsable de leur sécurité. 
/HV�HQIDQWV�GRLYHQW�rWUH�VXUYHLOOpV�D¿Q�GH�V¶DVVXUHU�TX¶LOV�QH�MRXHQW�DYHF�O¶DSSDUHLO�
L'utilisation par des mineurs, avec ou sans la supervision d'un adulte, ne doit pas être contraire 
aux réglementations locales régissant les relations de travail.

• 1H�MDPDLV�ODLVVHU�l’appareil sans surveillance durant le fonctionnement.  

• L’appareil ne doit pas être utilisé à l’extérieur.

• Si l’appareil est conservé dans des endroits où la température peut descendre en dessous du 
SRLQW�GH�FRQJpODWLRQ��WRXMRXUV�YLGHU�OD�FKDXGLqUH�HW�OHV�WX\DX[�GH�FLUFXODWLRQ�G¶HDX�

• Ne pas exposer l’appareil aux agents atmosphériques (pluie, soleil, gel).

• 1H�SDV�QHWWR\HU�O¶DSSDUHLO�j�O
DLGH�G
XQ�MHW�G¶HDX�
• Niveau de bruit : l'appareil ne dépasse pas 70 dB.

• En cas de dommage causé au câble d’alimentation, ce dernier doit être remplacé uniquement par 
OH�SHUVRQQHO�WHFKQLTXH�TXDOL¿p�HW�DXWRULVp�

• 7RXWH�XWLOLVDWLRQ�GLႇpUHQWH�GH�FHOOH�GpFULWH�FL�GHVVXV�HVW�LPSURSUH�HW�SHXW�rWUH�VRXUFH�GH�GDQJHU���
le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages résultant d’une utilisation impropre 
de l’appareil.
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2.1   Transport et manutention



Emballage
• La machine est conditionnée dans un emballage en carton robuste avec des protections internes 

DGpTXDWHV��/HV�V\PEROHV�FRQYHQWLRQQHOV�¿JXUDQW�VXU�O
HPEDOODJH�IRXUQLVVHQW�GHV�LQVWUXFWLRQV�j�
observer pendant la manutention et le stockage de l'appareil.

• (ႇHFWXHU� OH� WUDQVSRUW�VHORQ� OHV� LQVWUXFWLRQV�¿JXUDQW�VXU� O
HPEDOODJH� ��GpSODFHU� OH�FROLV�DYHF� OD�
prudence qui s'impose et éviter tout choc.    

• Ne pas exposer l'emballage aux éléments atmosphériques (pluie, soleil, gel).

&ontU{les j la Uéception
• ¬�OD�UpFHSWLRQ�GH�O
DSSDUHLO��YpUL¿HU�O
H[DFWLWXGH�HW�OD�FRQIRUPLWp�GHV�GRFXPHQWV�GH�WUDQVSRUW��YRLU�

étiquettes emballage). 
• 9pUL¿HU�TXH�O
HPEDOODJH�G
RULJLQH�Q
HVW�SDV�HQGRPPDJp��
• $SUqV� DYRLU� UHWLUp� O¶HPEDOODJH�� YpUL¿HU� O
LQWpJULWp� GH� O¶DSSDUHLO� HW� GHV� GLVSRVLWLIV� GH� VpFXULWp�

éventuellement présents. 
• /HV�pOpPHQWV�GH�O¶HPEDOODJH��VDFV�HQ�SODVWLTXH��SRO\VW\UqQH�H[SDQVp��FORXV��HWF���QH�GRLYHQW�SDV�

être laissés à la portée des enfants car ils constituent des sources potentielles de danger. 

,nstUuctions pouU l
élimination de l
emballage
/HV�PDWpULDX[�G
HPEDOODJH�VRQW�pFRORJLTXHV�HW�UHF\FODEOHV��eYLWHU�OH�UHMHW�GDQV�O
HQYLURQQHPHQW��
Apporter les matériaux aux points de récupération/élimination conformément à la législation 
locale en vigueur. 

Manutention
/H�SHUVRQQHO�TXDOL¿p�SRXU�GpSODFHU�O¶DSSDUHLO�GRLW�FRQQDvWUH�OHV�ULVTXHV�OLpV�j�OD�PDQXWHQWLRQ�
des charges. 
0DQLSXOHU�O¶DSSDUHLO�WRXMRXUV�DYHF�OD�SOXV�JUDQGH�DWWHQWLRQ�
��OH�QRPEUH�GH�SHUVRQQHV�GRLW�rWUH�DGDSWp�DX�SRLGV�HW�j�OD�GLႈFXOWp�GH�SULVH�GH�O¶DSSDUHLO���
��WRXMRXUV�XWLOLVHU�OHV�GLVSRVLWLIV�GH�SUpYHQWLRQ�GHV�DFFLGHQWV�GX�WUDYDLO��FKDXVVXUHV��JDQWV��
��WHQLU�O¶DSSDUHLO�SDU�OHV�32,176�'(�35,6(�,1',48e6�

OK NON
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2.2.   Consignes d’installation

• Avant de brancher l’appareil, s’assurer que les données de la plaque correspondent à celles du 
réseau de distribution électrique.

• &RQWU{OHU�O
pWDW�GX�FkEOH�G
DOLPHQWDWLRQ���V
LO�HVW�HQGRPPDJp��OH�UHPSODFHU�
• Dérouler totalement le câble d’alimentation.
• Ne pas enrouler le câble sur le plan de travail ou le dessus de la table où il pourrait être tiré par 

des enfants ou provoquer un enchevêtrement involontaire.

8Q�FkEOH�G
DOLPHQWDWLRQ�FRXUW�HVW�IRXUQL�SRXU�UpGXLUH�OH�ULVTXH�G
HQFKHYrWUHPHQW�VL�XQ�FkEOH�
plus long est utilisé. Cependant, il existe des câbles d'alimentation détachables plus longs 
ou des rallonges qui peuvent être utilisés s’ils sont utilisés avec précaution :
• La puissance électrique indiquée par la rallonge doit être au moins égale à la puissance 
pOHFWULTXH�GH�O
DSSDUHLO��

• /D�UDOORQJH�GRLW�rWUH�XQ�FkEOH�j���¿OV�GH�W\SH�PLVH�j�OD�WHUUH��
• /H�FkEOH�OH�SOXV�ORQJ�GRLW�rWUH�SRVp�GH�PDQLqUH�j�QH�SDV�WRPEHU�VXU�OH�SODQ�GH�WUDYDLO�RX�OD�

table où il pourrait être tiré par les enfants ou provoquer un enchevêtrement involontaire.

REMARQUE : 
• Si l’appareil est destiné dans des applications à usage professionnel :

l'appareil doit être placé dans des endroits où l'utilisation et l’entretien sont réservés à un 
personnel spécialement formé.

• Si l’appareil est destiné à être utilisé dans des applications surveillées :
l'appareil doit être placé dans des endroits où il peut être surveillé par du personnel 
spécialement formé.

• La machine à café doit être placée sur une surface plane et stable, à une distance minimum de 1 
SRXFH�����PP��GHV�PXUV�HW�GH�OD�VXUIDFH�G¶DSSXL���GH�SOXV��HOOH�GRLW�rWUH�LQVWDOOpH�HQ�YHLOODQW�j�FH�
que la surface d’appui plus haute (plateau repose-tasses) soit à une hauteur non inférieure à 47 
pouces (1,2 m). Prévoir une surface d’appui pour les accessoires.

• La température ambiante doit être comprise entre 50 et 90 °F (10 et 32 °C).
• 1H� SDV� LQVWDOOHU� GDQV� GHV� SLqFHV�� FRPPH� SDU� H[HPSOH� GHV� FXLVLQHV� SURIHVVLRQQHOOHV�� R�� OH�

QHWWR\DJH�HVW�HႇHFWXp�SDU�MHWV�G¶HDX��
• 1H�SDV�REVWUXHU�OHV�RXYHUWXUHV�RX�¿VVXUHV�GH�YHQWLODWLRQ�RX�GH�GLVSHUVLRQ�GH�OD�FKDOHXU�
• Ne pas installer l’appareil à l’extérieur.
• Ne pas installer ou utiliser l’appareil dans des environnements potentiellement explosifs.
• Ne pas installer l’appareil�HQ�SUpVHQFH�GH�VXEVWDQFHV�LQÀDPPDEOHV�

'ispositiI de UadioIUéquence
&HW�pTXLSHPHQW�D�pWp�WHVWp�HW�MXJp�FRQIRUPH�DX[�OLPLWHV�GHV�DSSDUHLOV�QXPpULTXHV�GH�&ODVVH�%��FRQIRUPpPHQW�j�OD�SDUWLH�
���GHV�UqJOHPHQWDWLRQV�GH�OD�)&&���
Ces limites sont conçues pour fournir une protection raisonnable contre les interférences nuisibles dans une installation résidentielle.
&HW�pTXLSHPHQW�JpQqUH��XWLOLVH�HW�SHXW�pPHWWUH�GH� O
pQHUJLH�GH�UDGLRIUpTXHQFH�HW��V¶LO�Q¶HVW�SDV� LQVWDOOp�HW�XWLOLVp�FRQ-
formément aux instructions, celui-ci peut causer des interférences nuisibles aux communications radio. Cependant, il n'y 
D�DXFXQH�JDUDQWLH�TXH�GHV�LQWHUIpUHQFHV�QH�VH�SURGXLURQW�SDV�GDQV�XQH�LQVWDOODWLRQ�SDUWLFXOLqUH��
Si cet équipement cause des interférences nuisibles à la réception radio ou télévision, ce qui peut être déterminé en éteignant et en 
rallumant l'équipement, l'utilisateur est encouragé à essayer de corriger l'interférence par une ou plusieurs des mesures suivantes :
- Réorientez ou déplacez l'antenne de réception.
- Augmenter la distance entre l'équipement et le récepteur.
��%UDQFKH]�O
pTXLSHPHQW�VXU�XQH�SULVH�G
XQ�FLUFXLW�GLႇpUHQW�GH�FHOXL�VXU�OHTXHO�OH�UpFHSWHXU�HVW�EUDQFKp�
- Consultez le revendeur ou un technicien radio/télévision expérimenté pour obtenir de l'aide.
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• Contrôler l’exactitude des valeurs de tempé-
rature.

GROUPES
• )L[HU�OH�SRUWH�¿OWUH�DX�JURXSH��VDQV�FDIp��
• (ႇHFWXHU�GHV�GLVWULEXWLRQV�SHQGDQW�XQH�PLQXWH�HQYLURQ�

EAU CHAUDE
• 'LVWULEXHU�GH�IDoRQ�UpSpWpH�GH�O
HDX�FKDXGH��HQ�DFWLRQQDQW�OD�FRPPDQGH�FRUUHVSRQGDQWH��MXVTX
j�

prélever au moins 1 litre d'eau.

VAPEUR (y compris avec Autosteam)
• Distribuer de la vapeur à travers les buses pendant une minute environ, en utilisant les com-

PDQGHV�SUpYXHV�j�FHW�HႇHW�

ATTENTION���/25648(�/$�0$&+,1(�(67�,167$//e(�(7�35Ç7(�¬�/¶(03/2,��/$9(5�
/(6�&20326$176�,17(51(6�$9$17�'(�/¶87,/,6(5��(1�68,9$17�/(6�&216,*1(6�
&,�'(66286��

�.   9éUification de l
installation

3.1 LAVAGE

3.2 CONTRÔLE DE FONCTIONNEMENT

2.3   Consignes hydrauliques d’installation  (Filtre adoucisseur d'eau: où présent)

L’eau destinée à alimenter la machine à café doit être adaptée à la consommation humaine (voir 
directives et normes en vigueur).
/D�PDFKLQH�HVW�GRWpH�G
XQ�¿OWUH�DGRXFLVVHXU�j�UHPSODFHU�SpULRGLTXHPHQW�VHORQ�OD�FRQVRPPDWLRQ�HW�
la qualité de l'eau utilisée. 
/e Uemplacement du filtUe adoucisseuU d
eau au[ gammes pUogUammées est essentiel pouU la 
qualité des boissons distribuées.
(n outUe, le Iait de ne pas eႇectueU l
entUetien compUomet le bon Ionctionnement de l
appaUeil.
3URFpGHU�DX�UHPSODFHPHQW�GX�¿OWUH�ORUVTXH�OD�PDFKLQH�O
LQGLTXH�RX�DX�PRLQV�XQH�IRLV�WRXV�OHV����
mois.
/
LQWHUYDOOH�GH�UHPSODFHPHQW�SHXW�rWUH�PRGL¿p�SDU�ORJLFLHO�DSUqV�XQ�FRQWU{OH�SUpDODEOH�GH�OD�GXUHWp�GH�
O
HDX��j�HႇHFWXHU�VHORQ�OHV�SURFpGXUHV�LQGLTXpHV�GDQV�OH�FKDSLWUH�©�5HPSODFHPHQW�¿OWUH�DGRXFLVVHXU�ª��

07 MAI 21                 
vendredi               15:59:03

• &RQWU{OHU�TXH� OD�SUHVVLRQ�GH� OD�FKDXGLqUH�HW�
la pression de service soient conformes aux 
valeurs normales.

Appuye sur la touche  
pendant 5 secondes.
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DÉMARRAGE ACTIVITÉ

Groupes
• )L[HU�OH�SRUWH�¿OWUH�DX�JURXSH��VDQV�FDIp��
• (ႇHFWXHU�GHV�GLVWULEXWLRQV�SHQGDQW�XQH�PLQXWH�HQYLURQ�

(au cKaude
• Distribuer de l'eau chaude pendant une minute environ, en utilisant les commandes 

correspondantes.

Vapeur (y compris avec Autosteam)
• Distribuer de la vapeur à travers les buses pendant une minute environ, en utilisant les commandes 

SUpYXHV�j�FHW�HႇHW�

AU COURS DE L’ACTIVITÉ
Distribution de vapeur (y compris avec Autosteam)
• $YDQW�GH�UpFKDXႇHU�OD�ERLVVRQ��HDX��ODLW��HWF����IDLUH�VRUWLU�GH�OD�YDSHXU�GH�OD�EXVH�SHQGDQW�DX�

moins 3 secondes pour garantir l’évacuation de condensat.

'istUibution de caIé   
• 6L�OD�PDFKLQH�HVW�UHVWpH�LQDFWLYH�SHQGDQW�SOXV�G
XQH�KHXUH��DYDQW�GH�GLVWULEXHU�GX�FDIp��HႇHFWXHU�

une distribution à vide d'environ 100 cc.

'istUibution d
eau cKaude
• Si la machine est restée inactive pendant plus d’une heure, avant de distribuer de l'eau chaude, 

HႇHFWXHU�XQH�GLVWULEXWLRQ�j�YLGH�G¶HQYLURQ�����FF�

1etto\age du ciUcuit caIé
• 3RXU� OHV� PRGHV� HW� OHV� LQVWUXFWLRQV� GH� QHWWR\DJH�� FRQVXOWHU� OD� VHFWLRQ� VSpFL¿TXH� GX� PDQXHO�

d’utilisation.

ATTENTION���$9$17�'
87,/,6(5�/$�0$&+,1(��/$9(5�/(6�&20326$176�,17(51(6�
(1�68,9$17�/(6�&216,*1(6�&,�'(66286�
&(6� 23e5$7,216� '2,9(17� Ç75(� 5e3e7e(6� /25648(� /$�0$&+,1(� 1(� ',6-
75,%8(�3$6�'(�%2,66216�3(1'$17�3/86�'(���+(85(6�(7�(1�7287�e7$7�'(�
&$86(�$8�02,16�81(�)2,6�3$5�-285�

4.   Consignes pour l’opérateur
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Danger de brûlures
Les zones identifiées avec l'étiquette 
sont des parties chaudes. Il est donc 
recommandé de s
appUocKeU et d
utiliseU 
la macKine aYec la plus gUande pUudence.

5.   Attention

AVERTISSEMENTS GÉNÉRAUX
/e IabUicant décline toute Uesponsabilité pouU 
tout dommage matériel ou physique suite à 
une mauYaise utilisation de la macKine j caIé.
Ne pas mettre en marche la machine à café avec 
les mains mouillées ou pieds nus.
Attention, l’appareil ne doit pas être utilisé par 
des enfants ou des personnes ne connaissant 
pas son fonctionnement.

Danger de brûlures
1H� MDPDLV�SRVHU� OHV�PDLQV�RX�G
DXWUHV�SDUWLHV�
du corps à proximité des groupes de distribution 
de café, ou des buses à vapeur et eau chaude.

Plateau repose-tasses
Ne poser sur le plateau repose-tasses que des 
petites tasses, des tasses  ou des verres pour le 
service de la machine à café.
Laisser égoutter soigneusement les petites 
tasses avant de les poser sur le plateau repose-
tasses.

1H� SDV� SODFHU� G
DXWUHV� REMHWV� VXU� OH� SODWHDX�
repose-tasses. 

6.   Entretien et réparations

,17(55837,21 '( /
$&7,9,7e
Réaliser les opérations suivantes 
loUsque la macKine est laissée sans suU-
veillance pendant une longue péUiode �

• eIIectueU le netto\age comme décUit 
dans le cKapitUe dédié �

• débUancKeU la ficKe de la pUise de couUant �
• vider le réservoir ou fermer le robinet 

d’alimentation en eau.
1.%. � pouU les macKines suU lesquelles il est 
possible de pUogUammeU l
allumage et l
aUUrt 
j des KeuUes pUécises, les alimentations ne 
doiYent UesteU actiYes que si la Ionction est 
insérée.
/e non-Uespect de ces consignes de sécuUité 
dégage le IabUicant de toute Uesponsabilité 
en cas de pannes, de dommages j des 
biens et/ou de blessures à des personnes 
et/ou des animauxs. 

ATTENTION
8Q�HQWUHWLHQ�HႇHFWXp�SDU�XQ�SHUVRQQHO�

QRQ�TXDOL¿p�SHXW�SRUWHU�SUpMXGLFH�j�OD�VpFXULWp�
et à la conformité de la machine aux normes 
en vigueur. Ne s'adresser qu'à un personnel 
TXDOL¿p�HW�DXWRULVp��
ATTENTION 
8WLOLVHU�H[FOXVLYHPHQW�GHV�SLqFHV�GH�UHFKDQJH�
G¶RULJLQH�JDUDQWLHV�SDU�OD�PDLVRQ�PqUH�
Dans le cas contraire, la responsabilité du 
fabricant n'est pas engagée. 

ATTENTION 
$SUqV� OHV� RSpUDWLRQV� G¶HQWUHWLHQ�� HႇHFWXHU�
OHV� 9e5,),&$7,216� G¶LQVWDOODWLRQ� LOOXVWUpHV�
à la section correspondante du manuel 
d’utilisation.

Pour la Californie uniquement
AVERTISSEMENT: la consommation de 
boissons ayant été préparées dans cette machine 
vous exposera au plomb, un produit chimique 
connu dans l'État de Californie pour causer des 
PDOIRUPDWLRQV�FRQJpQLWDOHV�HW�GHV�SUREOqPHV�GH�
reproduction. 

3ouU assuUeU la sécuUité d
e[ploitation 
et des Ionctions, il est indispensable 
de :

• UespecteU toutes les consignes du IabUicant �
• faire vérifier périodiquement par le 

peUsonnel qualifié et autoUisé l¶intégUité 
des pUotections et le bon Ionctionnement 
de tous les dispositiIs de sécuUité �la 
première fois au bout de 3 ans maximum 
puis tous les ans). 

En cas de mauvais fonctionnement, éteindre la 
machine, débrancher l’interrupteur principal et 
prévenir le SAV.

En cas de dommage au câble de branchement 
électrique, éteindre la machine et demander une 
SLqFH�GH�UHFKDQJH�DX�6$9���
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INFORMATIONS SUR L’ENVIRONNEMENT 
Cet appareil contient une pile bouton non rechargeable au lithium (chimie : lithium-dioxyde de 
PDQJDQqVH��LQWpJUpH�DX�SURGXLW�¿QDO�
Recycler ou éliminer les piles conformément aux consignes du fabricant de la pile ou selon les 
réglementations locales et nationales en vigueur.

Emplacement de la pile

�.   0ise KoUs seUYice définitiYe

/¶DSSDUHLOODJH� pOHFWULTXH�QH�SHXW� SDV�rWUH� MHWp�
comme un déchet urbain. 

Le tri sélectif, qui permet de recycler, 
de traiter et d'éliminer l'appareil dans le 
respect de l'environnement, contribue à

pYLWHU� WRXW� HႇHW� QpJDWLI� VXU� O
HQYLURQQHPHQW� HW�
sur la santé et favorise la réutilisation et/ou le 
recyclage des matériaux de composant le produit. 
L’écoulement des déchets électriques qui ne 
respectent pas les normes en vigueur comporte 
l’application de sanctions administratives et 
pénales.

Pour la sauvegarde de l’environnement, 
pUocédeU selon la noUmatiYe locale en 
vigueur.


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8.   Opérations préliminaires pour le premier démarrage

%UancKement électUique

Brancher la machine 
en insérant la fiche du 
câble d'alimentation dans 
une prise de courant 
préalablement pré-équipée.

Appuyer sur l’interrupteur 
général placé sous la 
machine.

&HUWDLQHV�RSpUDWLRQV�GRLYHQW�rWUH�HႇHFWXpHV�ORUV�GH�OD�SUHPLqUH�XWLOLVDWLRQ�GH�O
DSSDUHLO���
5inoage des composants

%LHQ�ODYHU�OHV�¿OWUHV�HW�OHV�SRUWH�
¿OWUHV�IRXUQLV�DYHF�GH�O¶HDX�

Ne pas mettre le 
réservoir dans le 
lave-vaisselle.  

5LQFHU�OH�QRXYHDX�¿OWUH�j�O
HDX�FRXUDQWH��
L’immerger dans un récipient contenant 
un litre d'eau pendant au moins 5 
minutes. 

3ODFHU� OH� ¿OWUH� HQ� O
LQVpUDQW� GDQV� OH�
logement approprié à l'intérieur du 
réservoir.

Retirer le bac. Extraire le réservoir de la machine.
Séparer les différentes parties du 
réservoir. 

Bien laver le réservoir et chacune de 
ses parties avec de l'eau.

Verser dans le réservoir de l’eau 
minérale naturelle ou de l’eau 
potable de bonne qualité (*).

Replacer le couvercle et le bac du réservoir eau.
9pUL¿HU� TXH� OH� UpVHUYRLU� HVW� DFFURFKp�
correctement.

)iltUe adoucisseuU d
eau: où présent
�
� 5(0$548( �  /
eau, de paU sa natuUe, contient diႇéUentes concentUations de sels minéUau[ qui déteUminent 

sa duUeté et qui, aYec le temps, donnent lieu j la IoUmation de calcaiUe.
  /e Uemplacement du filtUe adoucisseuU d
eau au[ inteUYalles pUogUammés est essentiel pouU la qualité 

des boissons distUibuées et pouU mainteniU les peUIoUmances de la macKine au mrme niYeau. 

MAX 
2 L

UTILISATION
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9.   Premier démarrage

1
/D�SKDVH�GH�FKDXႇDJH�D�XQH�GXUpH�GH�12 minutes environ 
et, dans le cas d'un premier démarrage, elle se termine 
lorsque le symbole indiquant le faible niveau d'eau dans 
OH�UpVHUYRLU�DSSDUDvW�VXU�O
pFUDQ��

Sans éteindre la machine, répéter les opérations de 
chargement de l'eau dans le réservoir décrites ci-dessus.

2
/D� SKDVH� GH� FKDXႇDJH� VXLYDQWH� VH� WHUPLQH� ORUVTXH�
O
DႈFKDJH�SUpVHQWH�OD�SUHVVLRQ�GH�VHUYLFH�SUpYXH

HW�O¶DႈFKDJH�GH�OD�WHPSpUDWXUH�GX�FKDXႇH�HDX�FDIp�

06 MAI 2021
MHXGL���������������������������

&+(&.�%2,/(5

)L[HU�OH�SRUWH�¿OWUH��VDQV�FDIp��DX�JURXSH�

Danger de brûlures!
$ttention � eႇectueU les opéUations aYec la plus gUande pUudence.

Appuyer sur une des touches café et distribuer de l'eau 
SHQGDQW�TXHOTXHV�VHFRQGHV���SRXU�DUUrWHU�OD�GLVWULEXWLRQ��
appuyer à nouveau sur la même touche.
Ce mode permet d'harmoniser la température du groupe et 
FHOOH�GX�SRUWH�¿OWUH��DLQVL�TXH�GH�ULQFHU�OH�FLUFXLW�K\GUDXOLTXH�����

6\mboles gUoupe caIé

,QGLFDWLRQ�WHPSpUDWXUH�FKDXႇH�HDX�

Phase de pré-infusion, représentée par le symbole  et la durée 
correspondante.

Phase de distribution, représentée par le symbole  et la durée 
correspondante.

barre indiquant la progression totale de l'opération.

&HWWH�LF{QH�DSSDUDvW�ORUV�GH�O
DOOXPDJH�GX�FKDXႇH�HDX�FDIp�HW�LQGLTXH�OD�
SKDVH�GH�FKDXႇDJH�SRXU�DWWHLQGUH�OD�WHPSpUDWXUH�Gp¿QLH�

&HWWH�LF{QH�LQGLTXH�TXH�OH�FKDXႇH�HDX�FDIp�HVW�HQ�SKDVH�GH�FKDXႇDJH��
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,O�H[LVWH�GHX[�SRVLWLRQV�GLႇpUHQWHV�SRVVLEOHV�GX�EDF�SRXU�REWHQLU�GLႇpUHQWHV�KDXWHXUV�
par rapport au bec verseur, selon la boisson et le récipient utilisé.
/H�FKDQJHPHQW�GH�SRVLWLRQ�HVW�HႇHFWXp�j�WUDYHUV�OH�OHYDJH�HW�O
LQVHUWLRQ�GX�FDGUH�
repose-tasses sur le bac au niveau des accroches correspondantes.

UP
position haute

ex. café expresso
 

DOWN
position basse

ex. café américain

3osition du bac
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10.   Préparation boissons

  

&onditions nécessaiUes � pUésence suႈsante d
eau dans le UéseUYoiU - macKine sous pUession � 
tempéUatuUe de seUYice.

 Pendant les phases de distribution, ne pas retirer le réservoir eau de son logement.  

'istUibution de caIé

Danger de brûlures!
$ttention � eႇectueU les opéUations aYec la plus gUande pUudence.

Appuyer sur le bouton correspondant 
à la dose souhaitée.

La phase d'infusion commence, 
représentée sur l'écran du groupe 
par le symbole  et la durée 
correspondante.

¬� OD� ¿Q� GH� O
LQIXVLRQ� FRPPHQFH� OD�
distribution, représentée par le symbole 

 et la durée correspondante.

Lorsque la dose programmée est 
atteinte, la distribution s'arrête 
automatiquement. 
Avant de revenir en mode veille, 
pendant quelques secondes l'écran 
WDFWLOH�DႈFKH�OHV�SDUDPqWUHV���GXUpH�
totale de la distribution et durée de la 
phase d'infusion. 

Appuyer sur la touche  pour 
HႇHFWXHU�GHV�GLVWULEXWLRQV�FRQWLQXHV�

La distribution, dosée ou continue, 
peut être interrompue à tout moment 

en appuyant sur la touche  ou sur 
toute autre touche dose.

REMARQUE : Si la programmation 

client est activée, la touche  peut 
être programmée comme dosée.

  
/e poUte-filtUe ne doit pas rtUe décUocKé aYant la fin de la distUibution de caIé.  

'pFURFKHU�OH�SRUWH�¿OWUH��YLGHU�OH�PDUF�GDQV�OH�EDF�j�PDUF�HW�OH�UHPSOLU�DYHF�XQH�GRVH�GH�FDIp�PRXOX�GDQV�OH�FDV�G
XQ�SRUWH�
¿OWUH���WDVVH�DYHF�¿OWUH�FRQLTXH�RX�GHX[�GRVHV�GH�FDIp�PRXOX�GDQV�OH�FDV�G¶XQ�SRUWH�¿OWUH���WDVVHV�DYHF�¿OWUH�F\OLQGULTXH�
Presser le café d’une façon uniforme en utilisant le tasseur monté sur le moulin ou le disque tasseur livré.
eOLPLQHU�VXU�OH�ERUG�GX�¿OWUH�OHV�pYHQWXHOV�UpVLGXV�GH�FDIp�PRXOX�
(QFOHQFKHU��HQ�VHUUDQW�ELHQ��OH�SRUWH�¿OWUH�DX�JURXSH�HW�PHWWUH�HQ�SODFH�OD��RX�OHV��WDVVH�V��HQ�GHVVRXV�GX��GHV��EHF�V��
YHUVHXU�V��GX�SRUWH�¿OWUH�
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'istUibution YapeuU - &Kauႇage du lait pouU le cappuccino
Recommandations générales
/H�ODLW�HVW�XQ�SURGXLW�ELRORJLTXH�HW�GpOLFDW�TXL�V
DEvPH�IDFLOHPHQW��6D�VWUXFWXUH�VH�PRGL¿H�VRXV�O
HႇHW�GH�OD�FKDOHXU��'qV�
son ouverture et tout au long de son utilisation, le lait doit être conservé à une température maximum de 41°F (5°C� � 
QRV�DSSDUHLOV�GH�FRQVHUYDWLRQ�GX�ODLW�VRQW�SUpYXV�j�FHW�HႇHW��

Introduire la buse à vapeur dans le 
lait et abaisser le levier.Remplir de moitié un pot haut et droit.

 version « base »

Pendant la distribution de vapeur, 
WRXUQHU� OpJqUHPHQW� OH� SRW� SRXU�
favoriser la mousse du lait.

Lorsque la quantité de mousse 
souhaitée et une température 
VXႈVDPPHQW�pOHYpH�VRQW�DWWHLQWHV��
arrêter la distribution de vapeur en 
soulevant le levier.

&onseil impoUtant � la buse j YapeuU ne doit pas rtUe UetiUée du liquide aYant d¶aYoiU aUUrté la 
distribution de la vapeur. 

Nettoyage des buses à vapeur
$pUqs cKaque utilisation �
•  aYec une éponge pUopUe, netto\eU j l
eau cKaude la paUtie e[teUne en éliminant tous les Uésidus 

oUganiques éYentuellement pUésents � bien UinceU.
• netto\eU la paUtie inteUne de la buse en pUocédant comme suit � oUienteU la buse YeUs le bac Uepose-

tasses et en faisant très attention, distribuer de la vapeur au moins une fois.

$SUqV� O¶XWLOLVDWLRQ� GH� OD� EXVH�� ELHQ�
nettoyer le tuyau avec une éponge ou 
XQ�FKLႇRQ�SURSUH�

N.B. :  j la fin de la MouUnée de tUaYail �et quoiqu
il aUUiYe, �� KeuUes au plus apUqs l
ouYeUtuUe�, le lait Uestant doit rtUe éliminé. 

Danger de brûlures!
$ttention � eႇectueU les opéUations aYec la plus gUande pUudence. 8tiliseU les dispositiIs isolants 
pour manipuler les buses à eau et à vapeur.

Diriger la buse vers le bac, abaisser le 
levier vapeur et le maintenir dans cette 
position pendant quelques secondes.
Cette opération permet d'éliminer 
le condensat éventuel qui se forme 
pendant des intervalles de temps 
moyens-longs entre les distributions 
de vapeur.
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Introduire la buse à vapeur 
dans le lait et placer le pot 
sur le bac.

Remplir de moitié un pot 
haut et droit.

Appuyer sur la touche vapeur souhaitée (chaud 

 - monté ), l’arrêt de la distribution se fera 
automatiquement.

 version « Autosteam »

$SUqV�O¶XWLOLVDWLRQ�GH�OD�EXVH��ELHQ�QHWWR\HU�
OH�WX\DX�DYHF�XQH�pSRQJH�RX�XQ�FKLႇRQ�
propre.

&onseil impoUtant � la buse j YapeuU ne doit pas rtUe UetiUée du liquide aYant d¶aYoiU aUUrté la 
distribution de la vapeur. 

Nettoyage des buses à vapeur
$pUqs cKaque utilisation �
•  aYec une éponge pUopUe, netto\eU j l
eau cKaude la paUtie e[teUne en éliminant tous les Uésidus 

oUganiques éYentuellement pUésents � bien UinceU.
• netto\eU la paUtie inteUne de la buse en pUocédant comme suit � oUienteU la buse YeUs le bac Uepose-

tasses et en faisant très attention, distribuer de la vapeur au moins une fois.

Diriger la buse vers le bac, appuyer sur l'une des touches 
$XWRVWHDP� SXLV� DSSX\HU� j� QRXYHDX� DSUqV� TXHOTXHV�
secondes.

Cette opération permet d'éliminer le condensat éventuel 
qui se forme pendant des intervalles de temps moyens-
longs entre les distributions de vapeur.
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'istUibution d
eau cKaude

Danger de brûlures!
$ttention � eႇectueU les opéUations aYec la plus gUande pUudence. 8tiliseU les dispositiIs isolants pouU 
manipuler les buses à eau et à vapeur.

La dose souhaitée atteinte, arrêter la sortie d’eau chaude 
en appuyant à nouveau sur le bouton.

Placer un récipient sous le tuyau d'eau chaude et appuyer 
sur le bouton de distribution.

Mode suspension

4XDQG� OD�PDFKLQH�Q
HVW�SDV�XWLOLVpH�SHQGDQW�
60 secondes, O
DႈFKDJH�V
pWHLQW�
Pour reprendre le fonctionnement normal, 
DSSX\HU�VXU�XQH�WRXFKH���O
DႈFKDJH�VH�UDOOXPH�
et la distribution commence immédiatement.

Standby

Pour rétablir le fonctionnement de la machine, appuyer à 
nouveau sur le bouton de distribution d'eau chaude pendant 
TXHOTXHV�VHFRQGHV�MXVTX
j�FH�TXH�O
DႈFKDJH�VH�UDOOXPH�

Pour accéder à la fonction, maintenir le bouton enfoncé 
SHQGDQW���VHFRQGHV�MXVTX
j�OD�¿Q�GX�FRPSWH�j�UHERXUV�
HW�j�O
H[WLQFWLRQ�GH�O
DႈFKDJH�
Pendant la phase de veille, la LED du bouton clignote.

/H�ERXWRQ�GH�GLVWULEXWLRQ�G
HDX�FKDXGH�SRVVqGH�pJDOHPHQW�XQH�GHX[LqPH�IRQFWLRQ�SHUPHWWDQW�GH�PHWWUH�OD�PDFKLQH�HQ�YHLOOH�

/
HQWUpH�GH�OD�PDFKLQH�HQ�PRGH�YHLOOH�SHXW�pJDOHPHQW�rWUH�FRQ¿JXUpH�DSUqV�XQ�GpODL�G
LQDFWLYLWp�SUpGp¿QL��FRQ¿JXUDEOH�
dans le menu de programmation du client (352*5$00$7,21�&/,(17���3$5$0Ê75(6�&/,(17���+25$,5(�'(�
SERVICE / 67$1'%<).
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���-8,������������ 09:59

94.0°C

���-8,������������ 09:59

94.0°C

���-8,������������ 09:59

94.0°C

���-8,������������ 10:01

94.0°C

���-8,������������ 09:59

94.0°C

���-8,������������ 10:01

94.0°C

���-8,������������ 09:59

94.0°C

���-8,������������ 09:59

94.0°C

���-8,������������ 09:59

94.0°C

���-8,������������ 10:01

94.0°C

���-8,������������ 09:59

94.0°C

���-8,������������ 10:01

94.0°C

/H�PRGH�(&2�SHUPHW�GH�QH�ODLVVHU�HQ�PDUFKH�TXH�OH�FKDXႇH�HDX�FDIp�HW�GH�GpVDFWLYHU�OD�UpVLVWDQFH�GH�OD�FKDXGLqUH�GHV�
services, ce qui permet d'obtenir des économies d'énergie considérables. 
Dans ce mode, il sera donc possible de préparer du café, des infusions de thé ou toute autre boisson ne nécessitant pas 
l'utilisation du tuyau vapeur ou du tuyau d'eau. 

3ouU actiYeU la Ionction (&2   

Mode ECO

Pour accéder à cette fonction, maintenir la touche  
HQIRQFpH�SHQGDQW���VHFRQGHV�MXVTX
j�FH�TXH�O
pFUDQ�VH�
rallume.

Maintenir la touche  enfoncée pendant 10 secondes 
VXSSOpPHQWDLUHV� MXVTX
j� FH� TXH� O
LF{QH�  ECO 
apparaisse à l'écran.
'DQV� FHWWH� SKDVH�� VHXOH� OD� UpVLVWDQFH� GX� FKDXႇH�HDX�
reste en marche.

Maintenir la touche  enfoncée pendant 5 secondes 
MXVTX
j�FH�TXH�O
pFUDQ�VH�UDOOXPH�

Maintenir la touche  enfoncée pendant 10 secondes 
VXSSOpPHQWDLUHV�MXVTX
j�FH�TXH�O
LF{QH�  de niveau 
apparaisse à l'écran.
La machine revient au fonctionnement normal.

3ouU désactiYeU la Ionction (&2  
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Plateau repose-tasses

La machine est équipée d'un plateau repose-tasses sur 
lequel les tasses peuvent être placées (à l'envers) avant 
utilisation.

L’absence d'eau dans le réservoir est indiqué par l'apparition 

de l'icône correspondante  .  
5HPSOLU�OH�UpVHUYRLU�G
HDX�SURSUH�MXVTX
DX�QLYHDX�PD[LPDO�
Si cette opération est retardée, un dispositif de sécurité qui 
empêche la préparation du café intervient.
¬�OD�¿Q�GHV�RSpUDWLRQV��UHSODFHU�OH�FRXYHUFOH�HW�OH�EDF�GX�
réservoir d'eau.

11.   Contrôle du niveau eau dans le réservoir

Vérifier que le réservoir est accroché 
correctement.

Danger de brûlures!
$ttention � eႇectueU les opéUations aYec la plus gUande pUudence. Possibilité que des gouttes d'eau 
bouillante tombent du groupe !

��.   &ontU{le du niYeau eau dans le bac

Le remplissage du bac est signalé par l'apparition de l'icône 
©�(037<�0(�ª�VXU�O
DႈFKDJH�
Extraire le bac et le vider avec la prudence qui s'impose. 

5emaUque �  il est conseillé d
enleYeU péUiodiquement 
l
eau qui s
accumule dans le bac et 
de ne pas attendUe qu
il se Uemplisse 
complqtement.

 

$pUqs le Uepositionnement du bac, YéUifieU que 
la position de la sonde Àottante est coUUecte.

02_FAEMINA_USA.indd   1702_FAEMINA_USA.indd   17 26/09/2022   15:10:0126/09/2022   15:10:01



18

 (4)  (5)  (6) (1)  (2)  (3)

Fr
an
ça
is

13.   Nettoyage et entretien

3ouU une application coUUecte du s\stqme de sécuUité alimentaiUe �+$&&3�, UespecteU les indications du 
présent paragraphe.
/es laYages doiYent rtUe eႇectués en utilisant les pUoduits d
oUigine © 6eUYice /ine ª, YoiU les e[plications j 
la deUniqUe page. 7out autUe pUoduit pouUUait compUomettUe l
aptitude au contact alimentaiUe des matéUiau[.

98( '
(16(0%/( '(6 ,17(59$//(6 '( 1(772<$*(
À CHAQUE 
UTILISATION QUOTIDIEN HEBDOMADAIRE

SI NÉCESSAIRE 
OU DEMANDÉ 
PAR LOGICIEL

OUTILS À UTILISER

CIRCUIT  CAFÉ
¥ ¥

• petite brosse (1)
• ¿OWUH�VDQV�WURXV�(2)
• tablette détergente (3)

GROUPE CAFÉ ¥ • petite brosse (1)

CHANGEMENT EAU 
CHAUDIÈRE ¥ ¥

PORTE-FILTRE
¥

• récipient (4)
• tablette détergente (3)
• éponge (5)

BUSE VAPEUR ¥ ¥ • récipient (4)
• éponge (5)

BUSE VAPEUR 
AUTOMATIQUE ¥ ¥ • éponge (5)

BUSE EAU ¥ • éponge (5)

GRILLE ET BAC ¥ • éponge (5)

BAC COLLECTEUR ¥ • récipient (4)
• éponge (5)

CARROSSERIE ¥ ¥ • FKLႇRQ�GRX[�(6)

RÉSERVOIR EAU ¥ • éponge (5)

PLATEAU REPOSE-
TASSES ¥ • éponge (5)

1(772<$*( '8 *5283(
 - ,nterYention j effectuer j la fin de la Mournpe de traYail

/¶REMHFWLI�GX�F\FOH�GH�ODYDJH�HVW�O¶pOLPLQDWLRQ�GHV�GpS{WV�GH�JUDLVVH�HW�GH�FDOFDLUH�GXUDQW�OHV�SUpSDUDWLRQV�GH�FDIp�
/H�QRQ�UHVSHFW�GX�F\FOH�GH�ODYDJH�IDYRULVH�OD�VROLGL¿FDWLRQ�GHV�GpS{WV�HW�QXLW��SDU�FRQVpTXHQW��DX�ERQ�UHQGHPHQW�GX�
circuit café.
1.%. � les opéUations suiYantes doiYent rtUe e[écutées aYec la macKine allumée et sous pUession.
$77(17,21, 5,648( '( %5Ó/85(6 � duUant les pKases de laYage, de l
eau cKaude et de la YapeuU soUtent du 
bec. 1e pas appUocKeU les mains ou d
autUes paUties du coUps aYant la fin du c\cle de netto\age.
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Retirer le porte-filtre du 
groupe café.

Nettoyer la garniture de la 
cloche avec la petite brosse.

Introduire le filtre sans 
WURXV�GDQV�OH�SRUWH�¿OWUH�

Placer une tablette de 
détergent

)L[HU�OH�SRUWH�¿OWUH�DX�JURXSH�

/e laYage est inteUUompu et aUUrte la macKine 
si, apUqs son démaUUage, la macKine est éteinte 
paU l
inteUUupteuU ou si la macKine détecte un 
UéseUYoiU Yide ou un bac de Yidange plein.

/
DFFqV� j� OD� SURJUDPPDWLRQ�
client se fait en appuyant sur la 
touche  pendant 5 secondes.

Appuyer sur la touche .

Appuyer sur la touche .

+



352*��&/,(17
���&+$8))(�7$66(6
   LAVAGE
���&+$1*(0(17�($8
���/80,(5(6
���$335(17,66��'26(6

Lavage

�SRXU�FRQ¿UPHU

Placer le curseur (ligne 
blanche) sur la ligne désirée 
en utilisant les touches  
et , puis appuyer sur la 
touche .

!   !   !   !   !   !   !   !   !   !  

*5283(����%/248(
(;(&87(5�/(�/$9$*(

!   !   !   !   !   !   !   !   !   !

En entrant dans le menu 
correspondant, les opérations 
de lavage de la machine sont 
démarrées.

Puis commencer le lavage 

07 MAI 21                 
vendredi               15:59:03

LAVAGE GR1
005%

Ne pas retirer le 
SRUWH�¿OWUH� SHQGDQW�
la distribution.  

Appuyer sur la touche .

07 MAI 21                 
vendredi               16:03:01

5(7,5(5�3257(�),/75(

appuyer OK 1

2 3

 
SRXU�FRQ¿UPHU

5HWLUHU�OH�SRUWH�¿OWUH� Appuyer sur la touche .

07 MAI 21                 
vendredi               16:03:14

RINÇAGE GR1
072%

Le message “RINÇAGE 
GR1” V
DႈFKHUD�

¬�OD�¿Q�GH�OD�SKDVH�GH�ULQoDJH��
le lavage est terminé.

1(772<$*( '8 *5283( - ,nterYention j effectuer j la fin de la Mournpe de traYail
3our les opprations indiTupes ci-aprqs, utiliser le porte-filtre � tasse

N.B. Il est d'abord demandé 
de :
- vider le bac
��LQVpUHU�OH�SRUWH�¿OWUH
9pUL¿HU�pJDOHPHQW�TXH�O
HDX�
dans le réservoir est au 
niveau maximum.  

A la fin du lavage, un 
message « RET IRER 
PORTE-FILTRE » DSSDUDvW�

5(0$548(�� (Q� PRGH�
graphique, O
pFUDQ�DႈFKH�OD�
page suivante :

(ႇHFWXHU�XQ�DSSXL�ORQJ�VXU�
la touche  pour revenir au 
mode messages textuels.
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'DQV�XQ�UpFLSLHQW�DGpTXDW��SUpOHYHU�GH�OD�FKDXGLqUH�XQH�
TXDQWLWp�G
HDX�FKDXGH�DGDSWpH��!��9���)��D¿Q�GH�UHFRXYULU�
la partie de buse entrée en contact avec le lait.

Laisser la buse tremper pendant au moins 30 minutes.

¬�O
DLGH�GH�OD�EXVH��UpFKDXႇHU�j�XQH�WHPSpUDWXUH�G
DX�PRLQV�
150 °F une quantité d'eau froide en mesure de recouvrir la 
partie de buse entrée en contact avec l'eau chaude utilisée 
au point 1).

6pFKHU�OD�EXVH�DYHF�XQH�pSRQJH�SURSUH�OpJqUHPHQW�KXPLGH�
QH�ODLVVDQW�SDV�GH�UpVLGXV�GH�¿EUHV�

Orienter la buse vers le bac repose-tasses et distribuer de 
OD�YDSHXU�SHQGDQW����VHFRQGHV�HQ�IDLVDQW�WUqV�DWWHQWLRQ�

MANUELLE AUTOMATIQUE

-HWHU�O
HDX�HW�ULQFHU�VRLJQHXVHPHQW�OH�UpFLSLHQW�

-HWHU�O
HDX�HW�ULQFHU�VRLJQHXVHPHQW�OH�UpFLSLHQW�

1(772<$*( BUSES À VAPEUR MANUELLES/AUTOMATIQUES
 - ,nterYention j effectuer j la fin de la Mournpe de traYail
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Retirer les résidus éventuels à l’aide d’une éponge non 
abrasive et rincer abondamment à l’eau froide.

5HPRQWHU�OHV�¿OWUHV�GDQV�OH�SRUWH�¿OWUH��HQ�V¶DVVXUDQW�TXH�OH�
UHVVRUW�GH�¿[DWLRQ��$��GX�¿OWUH�VRLW�GDQV�VRQ�HPSODFHPHQW�

BUSES VAPEUR ET EAU CHAUDE - ,nterYention j effectuer j la fin de la Mournpe de traYail 
À l'aide d'une éponge propre, nettoyer à l'eau chaude et 
HQOHYHU�OHV�UpVLGXV�RUJDQLTXHV�pYHQWXHOOHPHQW�SUpVHQWV���
bien rincer.
Pour nettoyer la partie interne de la buse, procéder de la 
façon suivante :
orienter la buse vers le bac repose-tasses, et distribuer de 
OD�YDSHXU�DX�PRLQV�XQH�IRLV�HQ�IDLVDQW�WUqV�DWWHQWLRQ�

*5,//(6 (7 %$& '
e*2877(0(17 - ,nterYention j effectuer j la fin de la Mournpe de traYail 

- Retirer la grille et extraire le bac.
��7HUPLQHU� OH�QHWWR\DJH�GH� OD�JULOOH�HW�GX�
bac à l’eau courante. 

1(772<$*( '(6 3257(-),/75(6
 - ,nterYention j effectuer j la fin de la Mournpe de traYail sur tous les porte-filtres 

Plonger filtres et porte-
filtres dans la solution 
pendant au moins 15 
minutes.

1e pas mettUe le bac dans le 
lave-vaisselle.

Dans un récipient adéquat, qui 
ne soit pas en aluminium ou en 
fer, verser de l'eau chaude (122 - 
�����)���50 - 80 °C) en quantité 
suffisante pour immerger les 
¿OWUHV�HW�OHV�SRUWH�¿OWUHV��SRLJQpHV�
exclues) et une (1) tablette de 
détergent.

(QOHYHU�OHV�¿OWUHV�GHV�SRUWH�¿OWUHV�
8WLOLVHU�XQ�REMHW�ORQJ�HW�SODW��SDU�H[HPSOH�XQH�FXLOOqUH�j�

café) et faire levier au point indiqué. 

$pUqs le Uepositionnement du bac, YéUifieU que la position de la sonde Àottante est coUUecte.
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CARROSSERIE - ,nterYention j effectuer j la fin de la Mournpe de traYail  

1HWWR\HU� DYHF� XQ� FKLႇRQ� GRX[� HW� GHV� SURGXLWV� 6$16�
ammoniac, non abrasifs et non dégraissants, en enlevant les 
éventuels résidus organiques présents dans la zone de travail.
N.B. : ne pas vaporiser de liquide dans les cavités des 
panneaux de la carrosserie.
1�%����GH�OpJqUHV�YDULDWLRQV�GH�FRXOHXU�VXU�OD�VXUIDFH�QH�
doivent pas être considérées comme un défaut mais comme 
une caractéristique exclusive de ce produit.

RÉSERVOIR D’EAU - ,nterYention j effectuer chaTue semaine 

Nettoyer à l'eau courante, en utilisant une éponge pour 
enlever tout résidu organique du réservoir et du couvercle, 
puis rincer abondamment à l'eau froide.

Ne pas mettre le réservoir dans le lave-
vaisselle.  

��.   5emplacement filtUe adoucisseuU �o� pUésent�

/e Uemplacement du filtUe adoucisseuU d
eau au[ gammes pUogUammées est essentiel pouU la qualité 
des boissons distribuées.

(n outUe, le Iait de ne pas eႇectueU l
entUetien compUomet le bon Ionctionnement de l
appaUeil.
3UocédeU au Uemplacement du filtUe loUsque la macKine l
indique ou au moins une Iois tous les �� mois.
/e filtUe adoucisseuU contient des Uésines écKangeuses d
ions, classées aYec le code &(5 ������, et il doit 
rtUe éliminé conIoUmément au[ diUectiYes et au[ législations locales en YigueuU.

5(0$548(��6L�OH�ÀRWWHXU�HVW�UHWLUp��UHPRQWHU�OHV�SDUWLHV�FRPPH�LOOXVWUp�VXU�OHV�LPDJHV�HQ�UHVSHFWDQW�OH�VHQV�FRUUHFW�

L'autonomie désigne le temps pendant lequel l'adoucisseur reste en service.
L'autonomie est liée à la dureté de l'eau du lieu et à la consommation de l'appareil utilisateur.

Pour établir l'autonomie/capacité à régler (via app ou par la machine), la dureté de l'eau à utiliser doit être établie à l'avance.
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3RXU�UHPSODFHU�OH�¿OWUH�DGRXFLVVHXU��SURFpGHU�FRPPH�VXLW��

$SUqV� OH�FKDQJHPHQW�GX�¿OWUH�DGRXFLVVHXU��GLVWULEXHU�GH�
O
HDX�FKDXGH�j�SOXVLHXUV�UHSULVHV�MXVTX
j�FH�TX
DX�PRLQV�
½ litre ait été distribué (pour la méthode de tirage de l'eau, 
YRLU�OD�VHFWLRQ�LQWLWXOpH�©�'LVWULEXWLRQ�HDX�FKDXGH�ª��

Retirer le bac et le réservoir eau, ouvrir le réservoir.
([WUDLUH�OH�¿OWUH�

Remplacer le réservoir eau et le bac.

9pUL¿HU�TXH�OH�UpVHUYRLU�HVW�DFFURFKp�FRUUHFWHPHQW�

5LQFHU�OH�QRXYHDX�¿OWUH�j�O
HDX�
courante. 

L’immerger dans un récipient 
contenant un litre d'eau 
pendant au moins 5 minutes. 

3ODFHU�OH�¿OWUH�GDQV�OH�ORJHPHQW�DSSURSULp�j�O
LQWpULHXU�GX�
réservoir.

UTILISER EXCLUSIVEMENT DE L’EAU POTABLE

5(0$548( �  /
eau, de paU sa natuUe, contient diႇéUentes concentUations de sels minéUau[ qui déteUminent sa 
duUeté et qui, aYec le temps, donnent lieu j la IoUmation de calcaiUe.

  /e Uemplacement du filtUe adoucisseuU d
eau au[ inteUYalles pUogUammés est essentiel pouU la qualité 
des boissons distUibuées et pouU mainteniU les peUIoUmances de la macKine au mrme niYeau.
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15.   Anomalies - Avaries

,nteUYentions diUectes de la paUt du client
$YDQW�G¶DSSHOHU� OH�VHUYLFH�G
DVVLVWDQFH�WHFKQLTXH��SRXU�pYLWHU� WRXWH�GpSHQVH� LQXWLOH��YHXLOOH]�YpUL¿HU�TXH� OH�SUREOqPH�
rencontré sur votre machine n'est pas indiqué dans le tableau suivant.
ANOMALIE

La machine à café ne fonctionne 
pas.

La machine ne distribue pas le 
café.

/H�SRUWH�¿OWUH�IXLW�

Le temps de distribution du café 
est trop court.

Le café descend goutte à goutte.

Fuite d’eau sous la machine.

Machines al imentées par 
UpVHUYRLU���OH�PDQRPqWUH�LQGLTXH�
OD�YDOHXU�GH�����36,�PrPH�DSUqV�
OD�¿Q�GH�OD�GLVWULEXWLRQ�GH�FDIp�

Le symbole de la résistance de la 
FKDXGLqUH�DFWLYH�©� �ª�UHVWH�VXU�
O
DႈFKDJH��PDLV�OD�PDFKLQH�j�FDIp�
n'atteint pas la pression de travail. 

SOLUTION

9pUL¿HU�OD�SUpVHQFH�G¶pQHUJLH�pOHFWULTXH�
Vérifier que la fiche est correctement 
EUDQFKpH�RX�TXH�OH�GLVMRQFWHXU�GH�OD�OLJQH�
est fermé. 
9pUL¿HU�OD�SRVLWLRQ�GH�O
LQWHUUXSWHXU�JpQpUDO�
(1).

9pUL¿HU�OD�FRXOHXU�GH�O¶DႈFKDJH�HW�VL�O¶LF{QH�

�©�DEVHQFH�G¶HDX�ª�DSSDUDvW���
9pUL¿HU�OH�QLYHDX�G
HDX�GDQV�OH�UpVHUYRLU�

Nettoyer avec la petite brosse fournie avec 
la machine à café.

Réduire le grain de mouture du café.
Remplacer le café.

Nettoyer.

Augmenter le grain de mouture.

Vider.

Événement à considérer comme normal. 
Aucune intervention requise.

Contacter le service d'assistance technique.

CAUSE

Interruption de l’énergie électrique.

Absence d’eau possible dans le 
réservoir.

La garniture de la soucoupe est 
encrassé de café.

Café moulu trop gros.
Café trop vieux.

Les petits trous du filtre sont 
HQFUDVVpV� RX� O
RUL¿FH� GH� VRUWLH� GX�
SRUWH�¿OWUH�HVW�VDOH�
0RXWXUH�GX�FDIp�WURS�¿Q�

Bac collecteur plein.

3KpQRPqQH� RFFDVLRQQHO� G�� DX[�
clapets anti-retour.

Intervention possible du thermostat 
de sécurité.

/HV�PHVVDJHV�TXL�VRQW�DႈFKpV�SDU�OD�PDFKLQH�SHXYHQW�rWUH�GH���W\SHV��
�. 0essages e[plicites� �� LOV� VRQW� VLWXpV� j� OD� GHUQLqUH� OLJQH�DX� EDV� GH� O
DႈFKDJH� �� LOV� VRQW� HႇDFpV� ORUV� GH� FKDTXH� 

 nouveau cycle et réapparaissent si la cause qui les a générés se présente à nouveau.
  Il s'agit d'avertissements à l'intention de l'utilisateur, qui peut remédier facilement sans l'intervention  

 du service d'assistance technique (exemple, VIDER LE BAC).
�. 0essages codés : ils sont situés dans le coin supérieur droit, sous la forme suivante : Exxx   

       où : · E�LQGLTXH�OD�SUpVHQFH�G
XQH�HUUHXU��
        · xxx représente le code d'erreur de l'unité.

  Ils indiquent la présence d'erreurs classifiées. S'ils persistent sur l'affichage, demander l'intervention  
 du service d'assistance technique.

(Q�SUpVHQFH�GH�SOXVLHXUV�HUUHXUV��OHXU�DႈFKDJH�HVW�WHPSRULVp���OHV�PHVVDJHV�V
DOWHUQHQW�j�O
pFUDQ�

1�.�   0essages de diagnostic
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SORTIE DES TABLEAUX DE PROGRAMMATION
 Avant de sortir des tableaux :
 - appu\eU suU la toucKe OK pouU confiUmeU les éYentuelles modifications appoUtées au[ YaleuUs �
 - appu\eU suU la toucKe  pouU laisseU les YaleuUs incKangées

��.   )lu[ de pUogUammation client

PROGRAMMATION CLIENT

0(186�'(�352*5$00$7,21
/
DFFqV�j�OD�pUogUammation client se fait en appuyant 
sur la touche OK pendant 5 secondes.

3RXU� HQWUHU� GDQV� OHV�0(186� GH� 352*5$00$7,21�
appuyer sur la touche .

Pour revenir au fonctionnement normal appuyer sur la 
touche .

PROGRAMMATION CLIENT

- 3uis utiliseU les � toucKes pouU la naYigation



Placer le curseur (ligne blanche) sur la ligne désirée en 
utilisant les touches  et , puis appuyer sur la touche .
0RGL¿HU�OD�YDOHXU�WRXMRXUV�j�O
DLGH�GHV�WRXFKHV  et ���
il y a alors 2 possibilités :
��� &RQ¿UPHU�OHV�PRGL¿FDWLRQV�DSSRUWpHV�HQ�DSSX\DQW�

sur la touche OK 
2) quitter le menu, en laissant les données intactes, au 

moyen de la touche 

Pour entrer dans la programmation, appuyer sur la 
touche ���O
pFUDQ�DႈFKH�OH�PHVVDJH�FL�GHVVRXV�HW��HQ�
OH�IDLVDQW�Gp¿OHU��OHV�GHX[�SDJHV�VXLYDQWHV�

PROG. CLIENT
 Café
��($8
��9$3(85
��7�FDIp� ��������194.0°F
��3��FKDXGLqUH� 1.9 PSI

PROG. CLIENT
  LAVAGE
��&+$1*(0(17�($8
��/80,(5(6
��$335(17,66��'26(6
� 0(18�'211e(6

PROG. CLIENT
��3$5$0Ê75(6�&/,(17
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0000                     1999 
 -  +

Placer le curseur (ligne blanche) sur la ligne désirée 
en utilisant les touches  et , puis appuyer sur la 
touche .

dose eau    0090 

Le tableau de commande permet pour chaque touche 
de mémoriser la quantité à distribuer.
/H�SDUDPqWUH�GH�OD�VpOHFWLRQ�FDIp�TX
LO�HVW�SRVVLEOH�GH�
PRGL¿HU�HVW��

- dose (impulsions doseur volumétrique).
-  (temps de Blooming et pré-infusion). 
��.�� représente la durée en secondes de la phase de 
Blooming.
��.�s représente la durée en secondes de la phase de 
pré-infusion.

0odification de la dose �

Appuyer sur l'une des touche de distribution de café 
sur le clavier de sélection (la led correspondante reste 
DOOXPpH����O
pFUDQ�DႈFKH��

16.1. MENU TOUCHE

En appuyant sur la touche OK 1

2 3

©�
OK 1

2 3� ª�� OD� ERLVVRQ�
HVW� GLVWULEXpH� HW� O
pFUDQ� DIILFKH� OHV� SDUDPqWUHV�
correspondants :

/HV�SDUDPqWUHV�DႈFKpV�VRQW�OHV�VXLYDQWV��
Dv : comptage incrémental doseurs volumétriques
tG: temps de distribution
TB : tempprature instantanpe du chauffe�eau cafp
RB : % activation rpsistance chauffe�eau café 
P : pression chaudière
5c : résistance chaudière
SL : niveau eau dans la chaudière
(Yc : électrovanne remplissage chaudière

+



MENU TOUCHE
   7\SH���������������������%UHZLQJ
   dose                          250g
   Blooming 030g            30"
   Pouring                       N 4
���7HPSV�GLVWU����������������
���

+



MENU TOUCHE
   type 1 café
   dose                   0090 rég.
                        (1.0)  03.5s

+



Café
���728&+(��
���728&+(��
  728&+(��
���728&+(��
���728&+(��

A - Dose (grammes totaux d'eau composant la boisson).
- Blooming (grammes d'eau destinés à la phase de 
%ORRPLQJ�j�GLVWULEXHU�GDQV�OH�GpODL�Gp¿QL��

 Dans l'exemple, 30 grammes d'eau seront distribués en 
30 secondes).

- Pouring (nombre de distributions d'eau, phase de 
Blooming exclue, pour réaliser la boisson.   
Dans l'exemple, 4 distributions).

- Temps de distribution (temps mis pour réaliser la 
boisson. Dans l'exemple, 3 minutes et 00 seconde).

� �� ©� %UHZLQJ� ª�� DYHF� OHV� GLIIpUHQWV� UpJODJHV� GHV�
SDUDPqWUHV�VSpFL¿TXHV�

/
H[HPSOH�UHSUpVHQWH�OD�FRQ¿JXUDWLRQ�HႇHFWXpH�HQ�XVLQH��
boisson de 250 grammes (250g) réalisée en 3 minutes ��
����.
Sur le total de 250 grammes, 30 grammes (030g) sont distribués en 30 secondes ����� pendant la phase de Blooming.
/HV�����JUDPPHV�UHVWDQWV�VRQW�DMRXWpV�HQ���pWDSHV�(N 4), dans le temps restant de 2 minutes et 30 secondes : 
3 minutes au total ��
���� - moins 30 secondes de Blooming �����.   

'¶DXWUHV�W\SHV�GH�ERLVVRQV�SHXYHQW�rWUH�VpOHFWLRQQpHV�FRPPH�DOWHUQDWLYH�DX�©�FDIp�ª�
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16.2. EAU

Placer le curseur (ligne blanche) sur la ligne désirée 
en utilisant les touches  et , puis appuyer sur la 
touche .

/H�PHQX�GH�PRGL¿FDWLRQ�DSSDUDvW�VXU�O¶pFUDQ�G¶DႈFKDJH�

/H� SDUDPqWUH� GH� OD� VpOHFWLRQ� HDX� FKDXGH� TX
LO� HVW�
SRVVLEOH�GH�PRGL¿HU�HVW��

- Temps de distribution eau (temps de distribution eau).

La phase de TEST des touches eau est identique à 
celle des touches café.

Appuyer sur la touche OK�SRXU�FRQ¿UPHU�OHV�GRQQpHV�
saisies.

+



MENU TOUCHE
 type            Dosée
��7HPSV�GLVWU�����������������V

0,1                    60.0s
 -  +

7HPSV�GLVWU�������������V

+



MENU TOUCHE
���7ype infusion de thé
   dose                          250g

/HV�WRXFKHV�SHXYHQW�pJDOHPHQW�rWUH�FRQ¿JXUpHV�DYHF�OHV�
fonctions :
��6WRS��SRXU�WHUPLQHU�XQH�GLVWULEXWLRQ�HQ�FRXUV���
- Flush, qui permet de distribuer une petite quantité d'eau 
GH� ©� ULQoDJH� JURXSH� ª� �GXUpH� GH� GLVWULEXWLRQ� GH� �� j�
��VHFRQGHV��DYDQW�G
DFFURFKHU�OH�SRUWH�¿OWUH��

- Désactivée, aucune fonction.

B

- Dose (grammes totaux d'eau composant la boisson).

� �� ©� ,QIXVLRQ� GH� WKp� ª�� HQ� VpOHFWLRQQDQW� OD� GRVH�
souhaitée.
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  0                     100
 -  +

Niv. émulsion     30

16.3. VAPEUR

Placer le curseur (ligne blanche) sur la ligne désirée en 
utilisant les touches  et , puis appuyer sur la touche .

/H�PHQX� GH�PRGL¿FDWLRQ� DSSDUDvW� VXU� O¶DႈFKDJH� VXU�
lequel il est possible de choisir les touches à utiliser.

/HV�SDUDPqWUHV�PRGL¿DEOHV�VRQW�OHV�VXLYDQWV���
- T. vapeur et air��XQLTXHPHQW�SRXU�$87267($0��
-  T stop vap.��YDOHXU�©�[[[�)�ª�GH�WHPSpUDWXUH�SRXU�OH�

lait chaud ou pour le lait monté), en paramétrant une 
valeur quelconque entre 104° et 185°.

-  niv. émulsion (on peut choisir un autre niveau 
d’émulsion pour le lait monté.

� /D�YDOHXU�FRQ¿JXUpH�HVW�FRPSULVH�HQWUH����HW�������
0 indique aucune émulsion et 100 une émulsion 
continue).

La phase de TEST des touches vapeur est identique 
à celle des touches café.

Appuyer sur la touche OK�SRXU�FRQ¿UPHU�OHV�GRQQpHV�
saisies.

1 2

3

+



9$3(85
  728&+(��
���728&+(��

104°F                185°F
 -  +

7�VWRS�YDS���������161°F
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16.4. RÉGLAGE TEMPÉRATURE/PRESSION

La température du café est réglable (entre 140 et 230°F) 
en entrant dans le menu correspondant.

/D�SUHVVLRQ�GH� OD� FKDXGLqUH�HVW� UpJODEOH�� HQWUH� 9� HW�
23 PSI.

Placer le curseur (ligne blanche) sur la ligne désirée en 
utilisant les touches  et , puis appuyer sur la touche .

De même pour le réglage de la pression.

1 2

3 4

+



352*��&/,(17
   Café
���($8
���9$3(85
 �7�FDIp� � �9����)
���3��FKDXGLqUH� ��9�36,

+



352*��&/,(17
   Café
���($8
���9$3(85
� �7�FDIp� � �9����)
 ��3��FKDXGLqUH� ��9�36,

  140°F         230°F
 -  +

7�FDIp� � �����9����)

 09                     23
 -  +

3��FKDXGLqUH������9�36,

02_FAEMINA_USA.indd   2902_FAEMINA_USA.indd   29 26/09/2022   15:10:2526/09/2022   15:10:25



30

1 2

Fr
an
ça
is

16.5. LAVAGE ET CHANGEMENT EAU

Placer le curseur (ligne blanche) sur la ligne désirée 
en utilisant les touches  et , puis appuyer sur la 
touche .

En entrant dans le menu correspondant, les opérations 
de lavage de la machine sont démarrées.

De même, l'opération de changement d'eau est démarrée.

5(0$548(� �� ¬� OD� ¿Q� GHV� RSpUDWLRQV�� OH� V\VWqPH�
revient au menu principal.

avec la touche  passer à l’écran graphique.
(ႇHFWXHU�XQ�DSSXL�ORQJ�VXU�OD�WRXFKH�  pour revenir 
au mode messages textuels.

avec la touche  passer à l’écran graphique.
(ႇHFWXHU�XQ�DSSXL�ORQJ�VXU�OD�WRXFKH�  pour revenir 
au mode messages textuels.

Lavage

�SRXU�FRQ¿UPHU

Changement d'eau

�SRXU�FRQ¿UPHU

7 mai 2021
vendredi 16:02:14

&+$1*(0(17�($8
006%

07 MAI 21                 
vendredi               15:59:03

LAVAGE GR1
005%

+



PROG. CLIENT
  LAVAGE
��&+$1*(0(17�($8
��/80,(5(6
��$335(17,66��'26(6
� 0(18�'211e(6

PROG. CLIENT
  LAVAGE
��&+$1*(0(17�($8
��/80,(5(6
��$335(17,66��'26(6
� 0(18�'211e(6

+



3our les opprations de laYage, utiliser le porte-filtre � tasse

N.B. Il est d'abord demandé de :
- vider le bac
��LQVpUHU�OH�SRUWH�¿OWUH
9pUL¿HU�pJDOHPHQW�TXH�O
HDX�GDQV�OH�UpVHUYRLU�HVW�DX�
niveau maximum. 
Puis commencer le lavage :
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16.6. LUMIÈRES

Placer le curseur (ligne blanche) sur la ligne désirée 
en utilisant les touches  et , puis appuyer sur la 
touche .

/
pFUDQ�DႈFKH�OH�PHVVDJH�VXLYDQW��

/D�PDFKLQH�HVW�GRWpH�G
XQ�pFODLUDJH�DUULqUH�GH�FRXOHXU�URXJH�
qui peut être activé simultanément à la mise en marche de 
l'appareil.

Ce menu permet le réglage (en pourcentage) des 
OXPLqUHV�GH�OD�PDFKLQH��1RWDPPHQW��

- 0achine �pFODLUDJH�DUULqUH��
- 24 / 7 (éclairage permanent). 
- Groupes �OXPLqUH�JURXSH��

Programmer les valeurs souhaitées à l'aide des touches 
 et . 

/HV�PRGL¿FDWLRQV�VRQW�DFWLYHV�DSUqV�DYRLU�FRQ¿UPp�OHV�
données entrées au moyen de la touche OK. 

/
pFODLUDJH� SHUPDQHQW� ���+��� HW� �M���� Q
HVW� SDV�
PRGXODEOH�HW�RႇUH�XQLTXHPHQW�OD�IRQFWLRQ�©�DOOXPp�ª�
(il est activé simultanément à la mise en marche de 
O
DSSDUHLO��RX�©�pWHLQW�ª�OFF.

1 2

+



/80,(5(6
   Machine          25%
   24/7           NON
   Groupes          100%

3aramptrages des doses cafp
����)L[HU�OH�SRUWH�¿OWUH�FKDUJp�GH�OD�GRVH�GH�FDIp�PRXOX�

au groupe.
2 - Disposer la tasse ou les tasses sous les becs du 
SRUWH�¿OWUH�HW�DSSX\HU�VXU�OH�ERXWRQ�j�SURJUDPPHU��
0DLQWHQLU�OH�ERXWRQ�HQIRQFp�MXVTX
j�FH�TXH�OH�QLYHDX�
souhaité soit atteint dans la tasse ou dans les tasses.

16.7. APPRENTISSAGE DOSES

Placer le curseur (ligne blanche) sur la ligne désirée en 
utilisant les touches  et , puis appuyer sur la touche .

APPRENTISS. DOSES

 Au cours de cette phase, la valeur des impulsions 
du doseur volumétrique (en haut à droite sur 
O
pFUDQ��DXJPHQWH���HQ�UHOkFKDQW�OH�ERXWRQ��OD�YDOHXU�
DWWHLQWH�HVW�PpPRULVpH�HW�V
DႈFKH�VRXV�OD�WRXFKH�
SURJUDPPpH��©���9��ª�GDQV�O¶H[��

3 - Continuer l'éventuelle programmation de tous les 
boutons de café en reprenant les opérations à partir 
du point 1.

¬�OD�¿Q��FRQ¿UPHU�OHV�PRGL¿FDWLRQV�HW�TXLWWHU�OH�PHQX�
en appuyant sur la touche de distribution eau chaude :
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16.8. MENU DONNÉES

Placer le curseur (ligne blanche) sur la ligne désirée en 
utilisant les touches  et , puis appuyer sur la touche .
/HV�FRPSWHXUV�GHV�GLႇpUHQWHV�IRQFWLRQV�VRQW�DႈFKpV��

/HV�SDUDPqWUHV�TXL�VRQW�FRPSWDELOLVpV�VRQW��
-  cafp��QRPEUH�GH�ERLVVRQV�j�EDVH�GH�FDIp���
-  brewing��QRPEUH�GH�GLVWULEXWLRQV�PRGH�©�EUHZLQJ�ª���
-  infusion de thp��QRPEUH�GH�GLVWULEXWLRQV�GH�WKp���
-  eau��QRPEUH�GH�GLVWULEXWLRQV�G
HDX���
-  vapeur��QRPEUH�GH�GLVWULEXWLRQV�GH�YDSHXU���

Les compteurs peuvent être remis à zéro en alignant 
le curseur sur l'élément en question, en appuyant sur 
la touche , puis sur la touche  ou .
En appuyant sur la touche OK la mise à zéro est 
FRQ¿UPpH�

1.%. �  /es paUamqtUes qui ne peuYent pas rtUe 
remis à zéro sont :
- tot. caIé 
En appuyant de nouveau sur la touche  on revient 
au tableau principal.

-  Y. air (nombre de distributions Autosteam).
-  tot cafp (nombre total de boissons à base de café).
-  temps total de fonctionnement (période avec la 

machine sur ON).

1 2

+



&2037(856
   Café                          180
���%UHZLQJ�����������������������
   Infusion de thé             4
   N° eau                     172
   N° vapeur                  74

+



&2037(856
   N° v.air                       113
   N° tot café              315
   t ON              0d 00h 38m
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16.9. PARAMÈTRES CLIENT

Placer le curseur (ligne blanche) sur la ligne désirée en 
utilisant les touches  et , puis appuyer sur la touche .

$utres modifications :
-  heure 21��KHXUH�G
DOOXPDJH���
-  heure 2FF��KHXUH�G
H[WLQFWLRQ���
-  fonction 6tandby (OFF/10' ÷ 4h00'���
-  lavage �KRUDLUH�GH�ODYDJH�SURJUDPPDEOH���
� ,O�V
DJLW�G
XQ�ODYDJH�SURJUDPPDEOH���j�O
KHXUH�Gp¿QLH��O
pFUDQ�
DႈFKH�³EXÉCUTER LAVAGE CAFÉ”. 

 Lorsqu'il est demandé, il prévoit l'exécution d'un lavage, 
selon les modalités décrites dans le paragraphe "Opérations 
de nettoyage".

� 3RXU�UpJOHU�O
KHXUH�G
DႈFKDJH�GH�OD�GHPDQGH�GH�ODYDJH��
procéder de la façon suivante :
-  positionner le curseur sur la ligne LAVAGE��
- appuyer sur la touche ��
�� PRGL¿HU�OD�YDOHXU��j�O
DLGH�GHV�WRXFKHV  et ��
- appuyer sur la touche OK�SRXU�FRQ¿UPHU�OD�GRQQpH.
Pour ne pas activer ce lavage, régler sur OFF en plaçant 
OH�FXUVHXU�VXU�O
KRUDLUH��2))�V
DႈFKH�HQ�DSSX\DQW�VXU�OD�
touche 

OK
1

23

 quand l'heure indiquée est "00h00".
5(0$548(6��/H�SHUVRQQHO�WHFKQLTXH�SHXW�DFWLYHU�RX�QRQ�
OD�IRQFWLRQ�©�EORFDJH�ª��
$YHF�OD�IRQFWLRQ�©�EORFDJH�ª�DFWLYH��VL�OH�F\FOH�GH�ODYDJH�
Q
HVW�SDV�HႇHFWXp�GDQV�O
KHXUH�TXL�VXLW��OD�PDFKLQH�EORTXH�
la distribution
des boissons.  

-  C. eau��FKDQJHPHQW�HDX�SURJUDPPDEOH���
/D�IRQFWLRQ�©�Changement d
eau�ª�DYHF�OD�GHPDQGH�j�
une heure programmée est paramétrée par le personnel 
technique, lequel peut également activer ou non la fonction 
©�EORFDJH�ª��
$YHF�©�EORFDJH�ª�DFWLI��VL�OH�FKDQJHPHQW�G
HDX�QH�VH�SURGXLW�
pas dans l'heure qui suit, la machine bloque la distribution 
de boissons.   
Avec la demande à une heure programmée, l'utilisateur 
peut seulement changer l'heure d'apparition de la demande.

� 3RXU�PRGL¿HU�O
KHXUH��SURFpGHU�FRPPH�VXLW��
-  positionner le curseur sur la ligne C. eau��
- appuyer sur la touche ��
�� PRGL¿HU�OD�YDOHXU��j�O
DLGH�GHV�WRXFKHV  et ��
- appuyer sur la touche OK�SRXU�FRQ¿UPHU�OD�GRQQpH.

Appuyer sur   pour revenir au menu précédent 
3$5$0Ê75(6�&/,(17�

1

En appuyant sur la touche  DSUqV�DYRLU�SODFp�OH�FXUVHXU�
VXU�OD�OLJQH�©�KRUDLUH�GH�VHUYLFH�ª��O
pFUDQ�DႈFKH��
/HV� SDUDPqWUHV� GX� MENU HORAIRE DE SERVICE 
SRXYDQW�rWUH�PRGL¿pV�VRQW�OHV�VXLYDQWV��
-  heure 21��KHXUH�G
DOOXPDJH���
-  heure 2FF��KHXUH�G
H[WLQFWLRQ���
-  fonction 6tandby (OFF/10' ÷ 4h00'���

2

et ensuite :
3

5

3RXU�PRGL¿HU�OD�GDWH�HW�O
KHXUH��DSSX\HU�VXU�la touche  
HQ�SODoDQW�OH�FXUVHXU�VXU�OD�OLJQH�FRUUHVSRQGDQWH���O
pFUDQ�
DႈFKH�OH�PHVVDJH��

4

+



3$5$0Ê75(6�&/,(17
  �+25$,5(�6(59,&(
mBoiler          ON
���&KDXGLqUH�� ��������21
  Buzzer         100%
  Flush    2"

+



3$5$0Ê75(6�&/,(17
���81,7e�'(�0(685(
���5(03/$&(5�),/75(
  �/$1*8(

+



'$7(�(7�+(85(
   Année 21
   Mois 05 MAI
���'DWH� ��� -(8
���+HXUH� ��
   Minutes 21

+



+25$,5(�6(59,&(
  �'$7(�(7�+(85(
   heure ON         00:00
   heure OFF      00:00
   Standby         OFF
   Lavage         OFF

+



+25$,5(�6(59,&(
   C. Eau        OFF
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/HV�DXWUHV�SDUDPqWUHV�UpJODEOHV�VRQW��
-  Chauffe-eau��21�2))���
-  Chaudiqre (ON/OFF) :
-  ,ntensitp son $9(5T,66(85 62125( (en 

pourcentage) :

-  ,ntensitp fonction F/86+ (réglable entre 0 et 3 
secondes) :

-  8nitp de mesure (de pression et de température) :

-  /angue de l¶pcran d¶a௻chage :

- 5emplacement filtre (la fonction d'avertissement pour 
O
LQWHUYDOOH�GH�UHPSODFHPHQW�GX�¿OWUH�HVW�DFWLYpH���

-  En paramétrant ensuite l'intervalle (en litres) entre 
chaque remplacement :

6 7

9

10

8

11

OFF                   100%
 -  +

Buzzer                  20% 
  OFF                       3"
 -  +

Flush                      2"

+



5(03/$&(5�),/75(
   Validé     NON
   Litres    000
   Réinitialisation
             >>> --- % <<<

+



81,7e�'(�0(685(
  �8QLWp�WHPS�� � � ��)
���8QLWp�SUHVV�� � � 36,

+



/$1*8(
  �,7$/,$12
� (1*/,6+
 FRANCAIS
� '(876&+
 NEDERLANDS

  50                     250
 -  +

Litres                     000      
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GRUPPO CIMBALI S.p.A.
Via A. Manzoni, 17
20082 Binasco
(MI) Italy

GRUPPO CIMBALI reserves the right to make changes to 
the machines in accordance with the needs of individual 
countries and on the basis of technological progresses.
This publication may not, either in whole or in part, be 
used, copied or published without the written authorisation 
of GRUPPO CIMBALI S.p.A.
© Copyright by GRUPPO CIMBALI S.p.A., Milan, Italy
All rights reserved

EN GRUPPO CIMBALI S.p.A.
Via A. Manzoni, 17
20082 Binasco
(MI) Italy

La société GRUPPO CIMBALI se réserve le droit 
d'apporter des changements à l'équipement de la machine 
FRQIRUPpPHQW�DX[�H[LJHQFHV�GHV�SD\V��HW�G
HႇHFWXHU�GHV�
PRGL¿FDWLRQV�GXHV�DX�SURJUqV�WHFKQLTXH�
Aucune partie de cette publication ne peut être utilisée, 
copiée ou publiée sans l'autorisation écrite de GRUPPO 
CIMBALI S.p.A.
© Copyright by GRUPPO CIMBALI S.p.A., Milano
Tous droits réservés

FR

VII
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GRUPPO CIMBALI and the "SERVICE LINE"
The GRUPPO CIMBALI Company's client service, the aim 

RI�ZKLFK�LV�WR�DVVXUH�WRS�FRႇHH�PDFKLQH�SHUIRUPDQFH�IRU�LWV�FOLHQWV�
DW�DOO�WLPHV��DOVR�PDNHV�DYDLODEOH�LWV�(&2�/,1(��D�VHULHV�RI�VSHFL¿F�
cleaning products expressly designed for this purpose.
ECO LINE���&OHDQLQJ�SURGXFWV
86�� ������������ )5,7=���WDEOHWV�FOHDQLQJ
� 169)79989999$� .,7�)5,7=���WDEOHWV�FOHDQLQJ�
Order directly from your local distributor and refer to the particular item 
you require by its number, or use the alphanumeric code for online orders.

EN GRUPPO CIMBALI et la "SERVICE LINE"
La service d'assistance de la société GRUPPO CIMBALI, 

dans l'intention d'être à côté de ses clients, dans le choix des 
produits et en vue d'une meilleure utilisation de la machine à café, 
propose la ligne : ECO LINE���3URGXLWV�GH�QHWWR\DJH
86�� ������������ )5,7=���WDEOHWV�FOHDQLQJ
� 169)79989999$� .,7�)5,7=���WDEOHWV�FOHDQLQJ�
Pour commander, transmettre le numéro de code à votre concessionnaire 
ou utilisez le code alphanumérique pour les commandes en ligne.

FR

SERVICE LINE

VIII
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GRUPPO CIMBALI SpA - 20082 BINASCO (MILANO) ITALY

CERT. NR. 50 100 3685 / 10877 / 11721

    

The Manufacturer reserves the right to modify the appliances presented in this
publication without notice

/H�IDEULFDQW�VH�UpVHUYH�OH�GURLW�GH�PRGL¿HU�VDQV�SUpDYLV�OHV�FDUDFWpULVWLTXHV
   des appareils présentés dans cette publication
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